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Liebe Kundin, lieber Kunde

mit der MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE haben Sie eine Espresso-Kaffeemaschine der absoluten
Spitzenklasse erworben.

Wir danken Ihnen fur lhre Wahl und wiinschen Ihnen viel Freude an lhrer Maschine und vor allem natirlich an der
Zubereitung von Espresso und Cappuccino in perfekter Qualitat.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfiltig durchzulesen und zu beachten.
Sollte der eine oder andere Punkt Ihnen nicht klar und verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen, so
bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit lhrem Hindler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf
diese zuriickgreifen zu kénnen.

Dear customer,

with the MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE, you have purchased an espresso coffee machine of the highest
quality.

We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure while preparing perfect espresso and cappuccino with
your espresso coffee machine.

Please read the instruction manual carefully before using your new machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised
dealer before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual within reach for future reference.

Geachte Klant,

met de MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE, heeft u voor een topklasse espressomachine gekozen.

Wij danken u voor deze keuze en wensen u veel plezier met uw machine en uiteraard met het bereiden van de
perfecte espresso en cappuccino.

Wij verzoeken u, deze handleiding vé6r gebruik van het apparaat zorgvuldig door te lezen en in acht te nemen.
Mocht er iets niet duidelijk zijn, of wenst u aanvullende informatie, neem dan contact met de plaatselijke vakhandel
op, alvorens het apparaat in gebruik te nemen.

Bewaar deze handleiding op een vaste, makkelijk bereikbare plaats om deze bij eventuele problemen snel bij de hand

te hebben.

YBaxkaeMblil IOKyNare/b,

[puodperas kodemamuny cepuss MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE, BBl mOKymaeTe BBICOKOKJIACCHYIO
JCNPECCO MALIHUHY.

Ms1 GnmarogapuM Bac 3a Bamr BeiOOp u enaeM MOIyYuTh YAOBOJIBGCTBHE OT HPUTOTOBICHUS MICATLHOTO ACIIPECCO U
KaIly4nHO Ha HOBOI KodeMalnHe.

BHuMaTenbHO ITpounTaiiTe HHCTPYKIHUIO NTEPE UCTIONb30BaHHEM KO(PEMaIIHHEbI.

Ecnu y Bac BO3HMKHYT BONPOCH! WM BaM MOHAJOOMTCS JIOTOJIHUTENbHAS MH(OpMAIHs, MoXKalyicTa, CBXKHTECH C
Bammm perroHanbHBIM IMJIEPOM 10 Hadalla UCTI0JIb30BAHMS KO(EMaIIHBI.

Ioxaiyiicta, COXpaHUTE UHCTPYKLHUIO.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind / Heidelberg
Deutschland / Germany /

Duitsland / 'epmanus

Tel. +49 (0) 6223 -9255-0

Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25

E-Mail / e-mail info@ecm.de

Internet www.ecm.de

(Stempel des Fachhandlers / dealer’s mark/ stempel van
plaatselijke vakhandel / Jlorotumn aunepa
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Verwendete Symbole / Used symbols / Gebruikte symbolen / CHMBOJIbI, HCII0JIb3YEMbI€

Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Berticksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Caution! Important notices on safety for the user. Pay attention to these notices to avoid injuries.

Attention! Important notice for the correct use of the machine.

Waarschuwing! Belangrijk voor de veiligheid van de gebruiker. Neem deze handleiding aandachtig
door om letsel te voorkomen.

Attentie! Belangrijk voor het juiste gebruik van de machine.

Ocropo:xno! Baxxnas nadomanus o 6ezonacuoctu. [loxkanyiicta, oOpamiaiiTe BHUIMaHHE Ha 3TOT 3HAK
BO M30€KaHNe 0XKOTOB U JIPYTUX MOBPEKICHUM.

Buumanue! Baxxnast nHpopManys 1o nmpaBuIbHOMY IT0JIb30BaHHIO Ko(eMammHon

e e e ep
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DEUTSCH

1__LIEFERUMFANG

1 Filtertrager mit 1 Auslauf

1 Filtertrager mit 2 Ausldufen

1 Eintassensieb

1 Zweitassensieb

1 Blindsieb

1 Tamper

1 Reinigungspinsel

1 Flexschlauch flr Festwasseranschluss-Maschine 1/8 Zoll + 3/8 Zoll fiir Anschluss Wasserleitung

2 ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

e Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
tibereinstimmt.
e Anschluss der Maschine nur gemafs den in Kapitel 4 aufgefiihrten Hinweisen durchfiihren.
e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieBen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.
e Netzkabel nicht rollen oder knicken.
e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.
e Maschine aufeine stabile und waagerechte Flache stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu
A gewihrleisten ggf. hohenverstellbare GerateftiRe anpassen.
A e Maschine nicht auf heilRe Flachen stellen.
e Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten oder mit feuchten Hinden
bedienen.
e Maschine nurvon handlungsfahigen Erwachsenen bedienen lassen.
e Maschine ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrinkten
® physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustindige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.
e Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
e Wasseranschlussmaschinen bitte nur von autorisiertem Personal installieren lassen.
e Nichtim Freien betreiben bzw. dulleren Witterungseinflissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.
e Verpackung auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.
e Nur Original-Ersatzteile verwenden.

e Maschine nicht mit kohlensdurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser
(bis 4° dH = Grad deutscher Harte) betreiben.

e Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit lhrem autorisierten ECM Manufacture-Fachhandler oder unserem Zentralkundendienst in
Verbindung zu setzen.

Unsere Gerdte entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.

Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten diirfen ausschlieBlich von autorisierten ECM Manufacture
Service-Stellen durchgefuihrt werden. Ist das Stromkabel beschadigt, muss dieses umgehend von dem autorisierten
Fachhandler bzw. von seinem gleichberechtigtem Servicepartner instandgesetzt werden, um eine Gefdhrdung
auszuschlieBen / zu vermeiden.

Bei Nichtbeachtung tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.
Autorisierte Service-Stellen aulBerhalb Europas kénnen Sie bei uns erfragen.
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DEUTSCH

@ Bitte verwenden Sie bei Benutzung der Espressomaschine einen Wasserfilter / Wasserenthdrter. Setzen
Sie sich vor einer solchen MaRBnahme mit lhrem Fachh&ndler in Verbindung.

2.2 Bestimmungsgemile Verwendung

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE darf nur fiir die Kaffeezubereitung, HeiBwasser- und Dampfentnahme
verwendet werden. Jegliche Benutzung fiir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fur
Schéden, die auf nicht sachgemaRken Gebrauch zuriickzufiihren sind, tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind

auch nicht regresspflichtig.

e Landwirtschaftlichen Betrieben;
e Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;

e Unterkiinften mit Frihsticksangebot.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt und in folgenden Bereichen vorgesehen:

@ e Kiichen in Geschaften, Biiros oder anderen Arbeitsumgebungen;

3 GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Geriteteile

3 14
5
12
6
7
10
8 9 11

Mechanika Profi Due
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Tassenablage
Frischwasserbehalter (unter
Tassenablage)

Griff Dampfventil mit Dampfrohr
Kesseldruckmanometer
Brithgruppe

Kaffeeauslauf

Kontrolllampe griin

Ein- und Ausschalter
Kontrolllampe orange

. Wasserauffangschale

. Filtertrager

. Brihgruppenbedienhebel
. Pumpendruckmanometer
. Griff HeiBwasserventil mit

HeiBwasserrohr




DEUTSCH

3 14
5

12
6
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10

Technika Profi Due

Vorsicht!

Verletzungsgefahr: Folgende Gerateteile sind heild oder konnen es werden:
e Bereich der Hebelventile fiir Dampfentnahme und HeiBwasserentnahme
A e Dampf- und HeiBwasserrohr

e Brihgruppe

e Siebtrager

e Gehiuse: Oberseite und Seitenteile

3.2 Technische Daten

Spannung / Volt: 230V (andere Spannungsarten auf Anfrage)

Leistung / Watt: 2.500 W

Wasserbehiilter: ca. 3,0 Liter

Abmessungen: Mechanika Profi Due: BxT xH / 545 mm x 450 mm x 425 mm
Technika Profi Due: BxTxH /580 mm x472 mm x 415 mm

Abmessungen mit Filtertriger: Mechanika Profi Due: BxTxH / 545 mm x 558 mm x 425 mm
Technika Profi Due: BxTxH /580 mm x 580 mm x415 mm

Gewicht: 42 kg

4 INSTALLATION DER MASCHINE

Die Installation darf ausschlieBlich durch qualifiziertes Personal und gemall den im Folgenden
aufgefiihrten Anweisungen sowie in Einklang mit den gultigen Gesetzen erfolgen.

Im Folgenden werden Vorbereitung, Stromanschluss, Wasseranschluss und Abflussanschluss der Maschine erldutert.

4.1 Vorbereitungen zur Installation

gewdbhrleisten ggf. hohenverstellbare Gerdtefiile anpassen.

@ e Maschine auf eine stabile und waagerechte Flache stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu
e Maschine nicht auf heiRe Flichen stellen.

Bedienungsanleitung MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE 8



DEUTSCH

4.2 Stromanschluss

iibereinstimmt.

ﬁ e Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieBen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

@ o Netzkabel nicht rollen oder knicken.
e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

4.3 Anschluss an die Wasserversorgung

Wichtig
Uberpriifen Sie, ob die Wasserleitung an ein Trinkwassernetz mit Betriebsdruck zwischen 0 und 1,5
@ bar angeschlossen ist. Sollte der Druck 1,5 bar iberschreiten, verwenden Sie einen Druckminderer.
Beachten Sie, dass die Wasserversorgung haufig nicht mit gleichbleibendem Druck erfolgt. Sobald
eine zeitweise Uberschreitung von 1,5 bar méglich ist, verwenden Sie einen Druckminderer.

Stellung ,,0“ Wassertank ‘Stellung ,» 1% Festwasser

v

0 |
g &

Geritim Betrieb mit Festwasseranschluss

SchlieBen Sie den Wasseranschlussschlauch an den Wasseranschlussstutzen an und verschrauben Sie diesen

(s. Abb. 1).

Beim Betrieb der Maschine mit Festwasseranschluss ist das Drehventil in die Richtung des Wasseranschlussstutzen zu
drehen (s. Abb. 1). Der Wasseranschlussstutzen befindet sich im hinteren Bereich der Bodenplatte ( s. Abb. 1).
Zusatzlich ist der Schalter hinter der Wasserauffangschale auf Pos. 1 zu stellen (s. Abb. 2), damit der
Frischwasserbehdlter abgeschaltet und die Elektronik der Espressomaschine auf Festwasserbetrieb umgestellt wird.
Bitte stellen Sie sicher, dass das Absperrventil an lhrem Wasseranschluss, beim Festwasseranschluss-Betrieb, immer
geoffnet ist.

Abb. 1 Abb. 2

Drehventil in Festwasserposition

Schalter in Festwasserposition ,,1¢

Woasseranschlussstutzen
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Geriit im Betrieb mit Wassertank

Beim Betrieb der Maschine mit Wassertank ist das Drehventil in die Richtung des Maschinenfufes zu drehen
(s. Abb. 3). Zusitzlich ist der Schalter hinter der Wasserauffangschale auf Pos. 0 zu stellen (s. Abb. 4).

Abb. 3 Abb. 4

Drehventil in Wassertankposition

Schalter in Wassertankposition ,,0¢

Ful der Maschine

Wichtig

e Der Anschluss der Maschine an die Wasserversorgung und die Installation eines Druckminderers
darf ausschlieBlich durch Fachpersonal erfolgen.

e ZurVermeidung einer vorzeitigen Verkalkung der Maschine empfehlen wir die Verwendung eines
Wasserenthirters. Ein 8 |-Wasserentharter (Art.-Nr. 89530) kann aus unserem Sortiment bestellt
werden.

4.4 Installation eines Wasserabflusses

StandardmaRig wird das Restwasser durch regelmiBiges Entleeren der Wasserauffangschale durch den Benutzer
entsorgt. Es gibt jedoch die Moglichkeit, nachtrédglich einen Direktanschluss an das Abflusssystem zu installieren.

Wichtig
Sollten Sie sich fiir einen Direktanschluss der Maschine an das Abflusssystem entscheiden, muss
@ nachtraglich eine Bohrung in den Boden der Wasserauffangschale vorgenommen werden. Diese
Anderung kann durch entsprechendes Fachpersonal bzw. unseren Zentralkundendienst durchgefiihrt
werden.

SchlieBen Sie einen Schlauch (@ 15 mm) an das dafiir vorgesehene Verbindungsstiick auf der Unterseite und an einen
vorher angebrachten Siphonabfluss an.

S ERSTINBETRIEBNAHME

5.1 _Erstinbetriebnahme

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Vor der Inbetriebnahme tiberpriifen, dass

e das Dampf- und HeilBwasserventil geschlossen ist.
@ e die Maschine ausgeschaltet ist. (Der Metallkippschalter steht in unterer Position.)

der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.
die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist.

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme der Maschine:

1. BeiInbetriebnahme mit Wassertank: Tassenablage 6ffnen.

2. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Den Wasserbehélter herausnehmen und griindlich reinigen.

3. Beilnbetriebnahme mit Wassertank: Den Wassertank mit kalkarmen Frischwasser befiillen und die Tassenablage
wieder schlieBen.
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4. Den Stecker in die Steckdose einstecken und den Metall-Kippschalter auf Pos. ,1“ (vgl. S.9) stellen. Jetzt ist die
Maschine eingeschaltet.

5. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf.

Die Pumpe lauft an und befiillt den Kessel der Maschine mit Frischwasser.

7. Sobald die Befiillung des Kessels beendet ist, erfolgt kein Pumpengerdusch mehr. Die orange Kontrollleuchte ist
eingeschaltet. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Sobald das Frischwasser im Wasserbehalter unter ein
bestimmtes Niveau absinkt, schaltet die Maschine elektrisch ab und die Kontrollleuchte erlischt. Jetzt miissen Sie
frisches Wasser nachftillen. Die Maschine heizt automatisch auf.

8. Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Da fiir die Erstbefiillung des Kessels besonders viel Wasser gebraucht wird,
muss der Wasserbehalter anschlieSend wieder mit Wasser befullt werden.

. Warten Sie bitte, bis das Kesseldruck-Manometer einen Wert von ca. 1,0-1,25 bar anzeigt.

10. Eine manuelle ,Kesselentliftung® ist nicht notwendig, da bei der MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE ein
professionelles Anti-Vakuumventil eingebaut ist, das den Kessel wahrend der Aufheizphase entliftet.

11. Jetzt den Brithgruppenbedienhebel ganz nach oben stellen und ca. 250 ml Wasser entnehmen. Dadurch wird der
Wiérmetauscher befiillt und die Zirkulation des Wasserkreislaufes im Thermosyphonsystem gestartet.

12. AnschlieBend den Briihgruppenbedienhebel ganz nach unten stellen. Bei Inbetriebnahme von
Wassertankmaschinen den Wasserbehilter neu befiillen.

13. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit. Stellen Sie die Tassen auf das Tassenablageblech, damit diese immer
vorgewdarmt sind. Der Kaffeegenuss kann beginnen.

o

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE verfuigt Uiber eine Sicherung, die verhindert, dass das Gerét

tberfiillt.
@ Es kann vorkommen, dass die Maschine bei der Erstinbetriebnahme, oder wenn eine grofe Menge
Wasser iber das HeiBwasserventil entnommen wurde, nicht aufheizt. Bitte schalten Sie die Maschine
in diesem Fall Giber den Ein- und Ausschalter kurz ein und aus.

6 BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:

Bei Inbetriebnahme mit Wassertank: Wassertank beftllen.

Bei Inbetriebnahme von Wasseranschlussmaschinen darauf achten, dass immer Wasserdruck in der Leitung ist.
Uberpriifen Sie, ob genug Wasser im Wasserbehlter ist.

Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Schalter auf ,1¢).

Warten Sie, bis das Manometer einen Wert von ca. 1,0-1,25 bar anzeigt.

Die Aufheizzeit dauert in der Regel je nach Umgebungstemperatur ca. 25 Minuten.

Jetzt ist die Maschine betriebsbereit.

Vor der ersten Kaffeezubereitung kurz den Brihgruppenbedienhebel mit eingespanntem Filtertrager ganz nach
oben stellen und etwas heilles Wasser durchlaufen lassen. Dadurch wird der Filtertrager optimal erwarmt.

O NN s L=

@ Der Filtertrdager sollte am besten in die Brithgruppe eingespannt bleiben, damit er immer warm bleibt.

6.2 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie bitte den Filtertrager mit 1 Auslauf und das entsprechende kleinere Sieb (Eintassensieb) fiir die
Zubereitung einer Tasse und den Filtertrager mit 2 Ausldufen und dem groRRen '
Sieb (Zweitassensieb) fiir die Zubereitung von zwei Tassen. Es ist wichtig, dass
das jeweilige Sieb fest in den Filtertrdger eingesetzt ist.

Befiillen Sie das jeweilige Sieb mit Kaffeemehl mit der richtigen Mahlung fur
Espresso bzw. Café Creme. Verwenden Sie etwa einen gestrichenen Mess|6ffel
(ca. 7 g) pro Tasse.

Bitte tiberftillen Sie den Messl6ffel nicht, wie abgebildet!

Jetzt driicken Sie das Kaffeemehl mit dem mitgelieferten Tamper etwas an. Uben Sie dabei nicht zu viel Druck aus.
Setzen Sie den Siebtréager festin die Gruppe ein.
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Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf (bei Zubereitung von 2 Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf).

Jetzt stellen Sie den Brithgruppenbedienhebel nach oben und die Kaffeezubereitung beginnt. Das Frischwasser aus
dem Expansionsventil wird wahrend der Kaffeezubereitung tiber den Wassertankadapter zuriickgeleitet. Wenn die
Tasse gefiillt ist, muss der Brithgruppenbedienhebel wieder nach unten gestellt werden.

Aus der unteren Offnung des Briihgruppenzylinders entladen sich Restdruck/Restwasser in die Wasserauffangschale.
Auf dem Pumpendruckmanometer konnen Sie den Brithdruckaufbau verfolgen. Ist das Kaffeemehl zu grob, kann kein
Brithdruck tiber 9 bar aufgebaut werden.

Hinweis: Nach Beendigung des Briihvorgangs zeigt das Manometer noch einen gewissen Restdruck an. Erst bei
erneuter Kaffeezubereitung kénnen Sie den Druckaufbau wieder verfolgen.

Wird der Brithgruppenbedienhebel nach der Kaffeezubereitung nicht ganz nach unten gestellt, spritzen bei
Herausnahme des Filtertrdagers aus der Kaffeebriihgruppe HeiBwasser und Kaffeesud. Dies kann zu Verletzungen
fuhren.

e Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenem Kaffee moglich. Hierzu sollten Sie
® eine Profi-Miihle verwenden. In unserem Sortiment finden Sie einige professionelle Miihlen in

kompakter Form.

e Zum Anpressen des Kaffeemehls empfehlen wir Edelstahl-Tamper mit 58 mm Durchmesser.

6.3 HeiBwasserentnahme

1. Geeignetes Gefafs (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das HeiRwasserrohr halten.
2. Jetzt konnen Sie sprudelndes Wasser (z. B. flir Tee) entnehmen.

Bei ausgeschalteter Maschine kann mehr Heilwasser entnommen werden.
Die Maschine muss jedoch zur HeiBwasserentnahme nicht zwingend ausgeschaltet werden.

Vorsicht!
A Die HeiBwasserdiise am Ende des Auslassrohres in das Gefal halten, damit Verletzungen durch

HeiBwasserspritzer vermieden werden.

6.4 Dampfentnahme

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE erméglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder Aufschiumen
von Flissigkeiten, wie z.B. Milch oder Glihwein. Sie ist eine professionelle Espressomaschine in kompakter Form und
hat ein enormes Dampfvolumen. Dies bedeutet, dass Sie innerhalb weniger Sekunden Milchschaum zubereiten
konnen. Beachten Sie deshalb die untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht durch zu lange Dampfentnahme
zum Kochen gebracht wird, da der Milchschaum sonst zerfillt.

1. Wichtig: Dampfventil fir ca. 5 Sekunden 6ffnen, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen
trockenen Dampf erhalten.

Dampfdiise (sie befindet sich am Endstiick des Dampfrohres) in die Flissigkeit eintauchen.

Dampfhahn wieder 6ffnen.

Flissigkeit erwdrmen und/ oder aufschdaumen.

Nach dem Aufschaumen oder Erhitzen, kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um ein Verkleben der
Offnungen in der Dampfdiise zu vermeiden.

AL

Verletzungsgefahr
Diise immer unter der Oberflache der Flissigkeit halten, damit es nicht zu Spritzern kommt.

Wichtig
® Dampfdiise und Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit

eventuelle Flissigkeitsreste sofort beseitigt werden und nicht verharten.

A Verletzungsgefahr
Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden.
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7___REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmdRige und sorgfaltige Pflege ist flir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Ihrer Maschine sehr
wichtig.

. Vorsicht!
Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter in unterer Position), den Stecker
aus der Steckdose ziehen und das Gerdt auf Raumtemperatur abkiihlen lassen (mindestens 30
Minuten).

7.1 Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:

Reinigen Sie Filtertrdger, Siebe, Wasserbehilter, Wasserauffangschale, Tropfblech der Wasserauffangschale,
Messlo6ffel und Tamper tdglich mit warmem Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spuilmittel.

Saubern Sie das Duschensieb und die Gruppendichtung im unteren Bereich der Kaffeebriihgruppe von sichtbarer
Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.

Reinigung je nach Erfordernis:
Reinigen Sie Dampf- und Warmwasserventil nach jedem Gebrauch.
Saubern Sie das Aulsengehause bei abgeschalteter und abgekiihlter Maschine.

® Zur Reinigung weiches angefeuchtetes Tuch verwenden.

Auf keinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig. Warten Sie nicht bis diese randvoll ist.

7.2 Reinigung und Entfettung der Brithgruppe

Gruppenreiniger in Tabletten- und Pulverform zur bequemen Reinigung und Entfettung der Brithgruppe ist bei uns

erhiltlich. Die Gruppenreinigung mit den Reinigungstabletten kann wochentlich durchgefiihrt werden. Das

Gruppenreinigungspulver ist etwas stirker |6send, daher ist eine Entfettung der Brithgruppe im 2-wdchentlichen

Abstand bzw. im wochentlichen Abstand mit der halben Beutelmenge ausreichend.

Die Reinigung erfolgt mittels dem im Lieferumfang enthaltenen Blindsieb wie folgt:

Heizen Sie die Maschine auf.

Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrdger.

Legen Sie eine Reinigungstablette in das Blindsieb ein bzw. geben Sie das Reinigungspulver in das Blindsieb.

Setzen Sie den Filtertrdger ein.

Betdtigen Sie den Briihgruppenbedienhebel, damit sich das Blindsieb mit Wasser befiillt.

Lassen Sie den Reiniger einwirken, indem Sie den Briihgruppenbedienhebel nicht ganz nach unten legen, sondern

nur bis zur Halfte.

7. Nach ca. 1 Minute den Hebel ganz nach unten driicken, so werden aus dem Zylinder unter der Brithgruppe das
Fett bzw. die Ole abgelassen.

8. Wiederholen Sie die Punkte 5-7 mehrmals, bis aus dem Zylinder der Brithgruppe wieder klares Wasser auslauft.

9. Filtertrager mit Blindsieb entnehmen, mit frischem Wasser ausspiilen, anschlieRend wieder einsetzen.

10. Betdtigen Sie den Brithgruppenbedienhebel fiir ca. 1 Minute, dann wieder ganz nach unten driicken.

11. Entnehmen Sie den Filtertrager und wiederholen Sie Punkt 10. Danach ist die Brithgruppe wieder einsatzbereit.

A

Vorsicht!
Wihrend der Reinigung mithilfe des Blindsiebs kann es zu heillen Wasserspritzern kommen.

7.3 Entleerung des Kessels

Bei Wassertankbetrieb

1. Aufheizen lassen bis das Gerat ausreichenden Druck erreicht hat (ca. 1,25 bar).
2. Gerét ausschalten
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3. HeilBwasserventil 6ffnen
Somit kénnen Sie 95% des Kesselinhaltes entleeren.

Bei Wasseranschlussbetrieb

1. Aufheizen lassen bis das Gerat ausreichenden Druck erreicht hat (ca. 1,25 bar).
2. Bitte das Gerit vom Festwasseranschluss trennen

3. Gerit ausschalten

4. HeiRwasserventil 6ffnen

7.4 Kleine technische Servicearbeiten

Austausch der Gruppendichtung (Gruppendichtung (Art.-Nr. C449900229) und Duschensieb (Art.-Nr.

C519900103) sind gleichzeitig auszuwechseln)

1. Maschine abschalten (den Metall-Kippschalter auf ,,0“ stellen) und den Netzstecker ziehen

2. Dampfventilhebel in die obere Position bringen und allen Dampf ablassen. Den Hebel wieder nach unten
kippen.

3. Maschine auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

Im Folgenden wird die weitere Vorgehensweise dargestellt (siehe Abbildungen):

1. 2. 3.
Brihgruppe zu Beginn Flachschraubenzieher wird am Duschensieb und Dichtung sind jetzt
Duschensieb angesetzt, um diese fast herausgehebelt

und die Dichtung auszuhebeln

// il 6. .Zl'k s A\
Jetzt die neuen Teile vorbereiten Gruppe mit Biirste reinigen.
(die abgerundete Seite der Duschensieb fest in die Dichtung
Gruppendichtung mit ECM-Aufdruck | einpassen
nach oben zur Brithguppe)

7.
Mit der Hand das Duschensieb mit
der Dichtung einsetzen

9.
Die Einhebelung zur richtigen
Befestigung beginnt
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10. 11. 12.
Solange hebeln bis Duschensieb mit | Jetzt kann der Filtertrager mit Sieb Die Brithgruppe ist wieder
der Dichtung richtig sitzt problemlos fest eingesetzt werden einsatzbereit

Die Seite 11 die

Die = stopft
Die Locher der Dampfdiise vorsichtig mit einer Nadel oder Bliroklammer sdaubern.
Das Endstiick des Dampfrohres kann hierzu auch abgeschraubt werden.

Wichtig
Die kleine Dichtung zwischen Diise und Gewinde nicht verlieren! (Art.-Nr. P6002.1)

Die Diise anschlieRend wieder anschrauben.
8 TRANSPORT UND LAGERUNG

8.1 Verpackung

Die MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE wird in einem Karton durch eine Kunststoffhiille geschiitzt geliefert. Nur
Versand auf Palette moglich.

Wichtig
Verpackungsmaterial fir eventuellen Transport unbedingt aufbewahren.

Vorsicht!
Verpackungsmaterial auferhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

8.2 Transport

o Gerit ausschlieBlich aufrecht, wenn moglich auf Palette, transportieren.
e Geritin Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.

@ e Maximal drei Verpackungseinheiten libereinander stapeln.
e Keine anderweitigen schweren Gegenstande auf die Verpackung stapeln.

e Wenn moglich das Gerdt entleert transportieren

8.3 Lagerung

e Maschine ordnungsgemald verpackt in trockener Umgebung lagern.
Hochstens drei Verpackungseinheiten tibereinander lagern.

©

Keine anderweitigen schweren Gegenstdnde auf die Verpackung stapeln.

e Den Kesselinhalt vorher entleeren.

9 ENTSORGUNG

ﬁ WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG und ist laut Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG)
registriert.
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10 CE-KONFORMITAT

(G Konformitit

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien fiir

Maschine: 2006/42/EG
Niederspannung:  2006/95/EG
EMC: 2004/108/EG
PED: 97/23/EG
EN-Normen:

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11 _RATSCHLAGE UND PROBLEMLOSUNGEN

DEUTSCH

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 oder EN 60335-2-75, EN 55014,

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlige

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Mahlung zu grob

Der Kaffee feiner mahlen,
Kaffeemehl fester anpressen,
Brihdruck reduzieren

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee verwenden

Zuviel Chlor im Wasser

Chlorfilter einsetzen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge verwenden:
Ca. 7 g pro Tasse

Duschsieb verschmutzt

Gruppenreinigung durchftihren

Kaffee “tropfelt” nur

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen,
Kaffeemehl nur leicht anpressen,
Brihdruck erhéhen

Zuviel Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Wenig “Korper”

Grobe Mahlung

Mahlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee nehmen

Zu wenig Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Duschplatte verschmutzt

Duschplatte reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mabhlgrad der Miihle nicht passend
fur die verwendete Kaffeemischung

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mabhlgrad verdndern notwendig)

Maschine ist eingeschaltet, aber
nimmt den Betrieb nicht auf

Orange Kontrollleuchte ist aus: Es ist
nicht genug Wasser im
Frischwasserbehilter

Wasser nachfiillen

Wasser wurde nachgefiillt, orange
Kontrollleuchte ist aus

Gerit aus- und einschalten
Kontrollieren, ob der Schwimmer im
Wassertank in der richtigen Position
sitzt. (Die Seite des Schwimmers mit
dem Magnetpunkt sollte zur
Innenseite der Maschine zeigen. Der
Schwimmer selbst sollte mit dem
Magnetpunkt nach unten eingesetzt
sein.)

o

Wassertank nicht richtig eingesetzt

Den Wassertank richtig einsetzen

Siebtrdger/ Brihgruppe tropft

Siebtrdger nicht richtig eingesetzt

Siebtréger richtig einsetzen

Gruppendichtung defekt

Gruppendichtung und Duschensieb
tauschen

Das Gerit wird iiber einen lingeren Zeitraum nicht benutzt. Wir empfehlen..

.. eine Gruppenreinigung durchzufiihren (genaue Anleitung Seite 13). Den Filtertrdger danach nicht mehrin die

Gruppe einspannen.
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.. den Kessel zu entleeren. Stellen Sie bei der betriebsbereiten Maschine den Schalter auf ,0“, um das Gerit
auszuschalten und 6ffnen Sie das Heillwasserventil. Das Kesselwasser wird nun durch den Druck im Heizkessel tiber
das HeiBwasserrohr entleert. Den HeiBwasserhahn nach der Entleerung des Kessels wieder schlieen. Die
Wiederinbetriebnahme ist genauso wie die Erstinbetriebnahme durchzufiihren.

Ratschlige zur richtigen Milchaufschaumung

12

Verwenden Sie, wenn moglich, frische kalte Milch mit 1,5 % oder 3 % Fettgehalt. Auch H-Milch ist bestens
geeignet, falls Sie diese bevorzugen.

Verwenden Sie einen Krug (am besten aus Metall) mit einem Volumen von mindestens 0,5 |. Dieser Behalter
sollte nicht zu breit sein, sondern eher etwas schmaler und hoher.

Offnen Sie den Dampfhahn fir ca. 5 Sekunden, damit das Kondenswasser entfernt wird und Sie einen trockenen
Dampf erhalten.

Halten Sie den mit ca. 1/3 Milch gefiillten Krug unter das Dampfrohr und tauchen Sie dieses in der Mitte des
Kruges bis unter die Oberflache der Milch ein.

Jetzt langsam das Hebelventil in die obere Position bringen. Der Dampf stromt in die Milch.

Den Krug stillhalten.

Nach kurzer Zeit bemerkt man einen Sog im Krug. Die eigentliche Schaumung setzt ein. Den Krug mit Ansteigen
der Milch nach unten ziehen. Die Dampfdiise muss immer unter der Oberflache der schaumenden Milch bleiben.
Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, die Dampfduse kurz ganz in den Krug eintauchen und den den
Dampfventilhebel wieder zuriickkippen.

Milchproteine ,schdaumen® bis ca. 77°C.
Ist dieser Temperaturpunkt tiberschritten, schaumt die Milch nicht mehr.

Sollten Sie nicht alle Milch verbraucht haben, kénnen Sie die Restmilch im Krug im Nachhinein noch einmal
aufschaumen.

Ein kleiner Ratschlag: Wenn die Milchaufschaumung beendet ist, den Krug ein klein wenig schiitteln, damit die
eventuell im Schaum vorhandenen groRen Milchblasen an die Oberflache kommen und der Schaum kompakt
wird.

Nach dem Aufschiumen kurz Dampfin die Wasserauffangschale ablassen, um eine Verklebung der Offnungen in
der Dampfdiise zu vermeiden.

EMPFOHLENES ZUBEHOR

Blindsieb zur Gruppenreinigung (im Lieferumfang enthalten)

Reinigungssmittel zur Gruppenreinigung mit Blindsieb (im Fachhandel und bei uns erhiltlich)
(Art.-Nr. PAV9001034 oder 89450)

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benotigt man auBer dem richtigen Kaffee eine gute Espressomaschine und Miihle.
Mit unseren professionellen Espressomaschinen und Miihlen haben Sie die beste Voraussetzung, dieses Ergebnis zu
erzielen.

Mit der Kaffeesudschublade komplettieren Sie Ihre Espressomaschine und Miihle zu einem perfekten Set.

Miihle Casa Miihle Casa Speciale Kaffee-Sudschublade
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Gruppenreinigungs-

Tamper, plan oder konvex Filtertrager Gran Crema
tabletten

Gruppenreiniger Tamper-Station Wandhalterung (ohne Zubehér)

Bedienungsanleitung MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE 18



1 PRODUCT DELIVERY

1 filter holder 1 spout
1 filter holder 2 spouts
1 filter 1 cup

1 filter 2 cups

1 blind filter

1 coffee tamper

1 instruction manual

1 cleaning brush

1 flexible hose for fresh water supply: 1/8 “ connection for machine + 3/8 “ for connection waterpipe

2 _GENERAL ADVICE

2.1 General safety notes

ENGLISH

plate on the front panel of the espresso machine.
e Carry out the installation of the machine according to the instruction in chapter 4.
e Plug the machine into a grounded socket only and do not leave it unattended.
e Do notroll or bend the power cord.
e Do not use an extension cord/ do not use a multiple socket.

adjusting the feet of the machine.
e Never place the machine on hot surfaces.
e Never immerse the machine in water; do not operate the machine with wet hands
e The machine should only be used by experienced adult persons.

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type

e Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height of the machine by

e The machine is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

o Keep the packing out of the reach of children.

e Only use original spare parts.

e Do not operate the machine with carbonated water, but with soft potable water.
e Do not operate the machine without water.

e Do not expose the machine to inclement weather (frost, snow, rain) and do not use it outdoors.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer

before starting up the espresso coffee machine.
Our machines comply with the relevant safety regulations.

Any repairs or changes of single components must be carried out by an authorised specialty dealer. If the supply cord
is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid

a hazard.

In case of non-observance the manufacturer does not assume liability and is not liable to recourse.

Ask for authorised service points outside Europe. See page 1 for your specialised dealer’s contact details.

Important

hardness level. If these measures are insufficient, a prophylactic descaling of the machine may be

@ When necessary, make use of a water softener / water filter cartridge in order to reach an adequate

required. Contact your specialised dealer before undertaking this measure.
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2.2 Properuse

ENGLISH

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE may be used only for the preparation of coffee, hot water and steam.

The machine is not intended for commercial use.

Use of the machine other than for the above mentioned purpose is strictly prohibited. The manufacturer cannot be
held responsible for damages due to unsuitable use of the machine and is not liable for recourse.

e farm houses

bed and breakfast type environments

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
@ e staff kitchen areas in shops, offices and other working environments

e by clients in hotels, motels and other residential type environments

3 __MACHINE DESCRIPTION

3.1 Machine parts
2 1 4 13
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Cup heater

Fresh water tank (under the cup heater)
Steam lever valve

Boiler pressure gauge

Brew group

Filter holder spout

Green control lamp

ON/OFF switch

Orange control lamp

10 Drip tray

11 Filter holder

12 Brew group lever

13 Pump pressure gauge
14 Hot water lever valve
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Caution!
Danger of injury: The following parts are hot or may become hot:

A e area around the water lever valves
A e steam and hot water tube
e filter holder

e brew group
e body (upper part and side frames)

3.2 Technical data

Voltages:

Frequency:

Power:
Water tank:
Measurements:

Measurements
with filter holder:

Weight:

EU: 230V

UK: 230 V

New Zealand: 230 V

Australia: 230 V

us: 115V

EU: 50 Hz

UK: 50 Hz

New Zealand: 50 Hz

Australia: 50 Hz

US: 60 Hz

2,500 W

approx. 3.0 |

Mechanika Profi Due: wx d x h / 545 mm x 450 mm x 425 mm
Technika Profi Due: wxd xh /580 mm x472 mm x 415 mm

Mechanika Profi Due: wxd x h / 545 mm x 558 mm x 425 mm
Technika Profi Due: wx d xh / 580 mm x 580 mm x 415 mm
42 kg

4 MACHINE INSTALLATION

instructions and in compliance with valid laws.

@ The installation is to be carried out exclusively by qualified specialists and according to the following

The following chapters deal with the preparation of the machine, its electrical connection, water supply connection

and drain connection.

4.1 Preparation for installation

of the machine.

® e Place the machine on an even and stable surface. You can regulate the height by adjusting the feet

e Never place the machine on hot surfaces.

4.2 Electrical connection

A e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type

plate on the front panel of the espresso machine.
¢ Plug the machine into a grounded socket only and do not leave it unattended.

e Do notroll or bend the power cord.
e Do notuse an extension cord/ do not use a multiple socket.

Instruction manual MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
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4.3 Water supply connection

Important

Make sure that the water supply installation is connected to a potable water supply with an operating
pressure ranging from 0 to 1.5 bar. In case of an operating pressure of more than 1.5 bar, use a
pressure regulator.

Please note that often the pressure of the water supply varies. If the water supply pressure temporarily
exceeds 1.5 bar, use a pressure regulator.

Position “1”: direct water supply

Position “0”: water tank
g 0 IA
» -

Machine in use with direct water connection
Connect the water connecting hose to the water supply adapter (image 1).

When using the machine with direct water connection, please turn the valve to the side of the water supply adapter
(image 1). The water supply adapter is located beneath the bottom of the drip tray (image 1). Additionally, place the
switch behind the drip tray into position “1” (image 2). Please make sure that your water tap is always open during
water connection usage so that the machine never runs out of water!

image 1 image 2

M

@ ® i

Valve in position for operating machine
with direct water connection

Place switch into position “1” for direct
water connection

Water supply adapter

Machine in use with water tank

When using the machine with water tank, please turn the valve into the direction of the machine foot (image 1).
Additionally, place the switch behind the drip tray into position “0” (image 4).

image 3 image 4

Valve in position for operating machine
. with water tank

Place switch into position “0“for
operating machine with water tank

Machine foot
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Important

and installing a pressure regulator.

® * Please make sure that only experienced specialists are connecting the machine at the water-supply

*To avoid calcification of the machine a water-softener is recommended. An 8l-water-softener
(art.-nr. 89530) is available in the ECM range of products.

4.4 Installation of a drain hose

Usually, the user has to empty the drip dray regularly to dispose of the waste water. But there is also the possibility to
install a direct connection of the machine to the drain system.

Important
* In case you should decide on a direct connection of the machine to the drain system, a hole has to

® be drilled in the bottom of the drip tray. This alteration can be carried out by authorised specialists

or by ECM Manufacture service.
* Connect a hose (@ 15 mm) to the designated connector on the bottom side of the machine and to
a preinstalled siphoned drain.

)

FIRST USE

5.1 Firstuse

Read the instruction manual carefully prior to operating the machine.

Prior to starting the machine, check if:

e the steam and hot water valves are closed.
@ o the machine is switched off. (Power switch in lower position.)

o the power cord is disconnected.

e the drip tray is inserted accurately.

Now you can start up your machine:

1
2

AN n b~ W

10

11
12

Machine in use with watertank: Take out the water tank and rinse it thoroughly.

Fill the water tank with fresh water deficient in lime, and place it back into the water tank guides and close the
cup warmer tray again.

Insert the plug into the wall socket. Turn the power switch to
The green control lamp lights up.

The pump will fill the boiler of the machine with fresh water.
As soon as the boiler is filled, there will be no more pump noise; the orange control lamp is now on. Water tank
machines: As soon as the fresh water sinks down to a certain level in the fresh water tank, the machine is
switched off and the light of the orange control lamp switches off. Now refill fresh water. The machine heats up
automatically.

Water tank machines: Because a large amount of water is required for the first filling of the boiler, the water tank
has to be refilled with fresh water.

Wait until the boiler pressure gauge indicates approx. 1.0-1.25 bar.

A manual “boiler ventilation” is not necessary because the MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE is equipped
with a professional depression valve that ventilates the boiler during the heating-up phase.

Move the group lever into the upper position and dispense approx. 250 ml of water. This way, the heat exchanger
will be filled with water and the circulation of the water in the thermosyphon system begins.

Move the group lever into the lower position. Water tank machines: Refill the water tank.

The machine is now ready for use. Put the cups on the cup heater tray in order to preheat them.

“-I »

. The machine is now on.

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE has a fuse to prevent the machine from overfilling.

@ Itis possible that the machine does not heat up when using it for the first time or when dispensing

large quantities of water through the hot water valve. In this case please switch the machine off and
on.

6

USE OF THE MACHINE

6.1 Preparation of the machine

The switched off machine is to be placed into operation as follows:
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Water tank machines: Fill water into the water tank.

Turn the machine on (power switch in position “17).

Wait until the pressure gauge indicates approx. 1.0-1.25 bar.

Depending on the ambient temperature, the heat-up phase is approx. 25 minutes.

The machine is now ready for use.

Insert the filter holder and move the brew group lever into the upper position and release some hot water. This
way the filter holder will be completely heated.

NN b N =

It is recommended to leave the filter holder in the brew group, keeping it warm for an optimal coffee
dispension temperature.

6.2 Preparing coffee

Use the filter holder with 1 spout and the correspondent filter (1 cup) for the preparation
of 1 cup. Use the filter holder with 2 spouts and the big filter (2 cups) for the
preparation of 2 cups. Make sure that the filter is firmly locked into the filter holder.
Fill the finely ground coffee into the filter.

Use 1 level measuring-spoon of coffee for each cup (approx. 7 g).

Do not overfill the measuring-spoon, as shown in the figure on the right!

Compress the ground coffee with the tamper. Clamp the filter holder firmly

into the brew group.

Place the cup under the spout of the filter holder (for the preparation of 2 cups, put 1 cup under each spout).

Move the group lever into the upper position. During coffee preparation, the overpressure is channeled back over the
water tank adapter. When the cup is filled, move the group lever into the lower position.

The remaining pressure/water will be discharged into the drip tray by the lower part of the infusion cylinder.

The pump pressure can be read on the pump pressure gauge. If the coffee powder is too coarse, a brewing pressure
over 9 bars is not possible.

Adbvice: After the brewing process, the gauge still indicates a certain pressure. Only when preparing another cup of
coffee the buildup of pressure is visible again.

If the group lever is not moved into the lower position properly, hot water and grounds will squirt out of the brew group
while taking out the filter holder. This may cause injuries.

¢ Only freshly ground coffee allows for an optimal coffee result. Therefore, use a professional coffee
@ grinder. In our assortment you will find several professional and compact coffee grinders.

e We recommend to use a stainless steel tamper with a diameter of 58 mm for optimum tamping.

6.3 Dispensing of hot water

1 Place an adequate water container (with a heat-insulated handle) under the hot water dispenser. After having
moved the power switch into the lower position, you can dispense water (e. g. for tea) by opening the hot water
lever.

2 After dispensing water, switch the machine on again. The boiler will be filled with fresh water automatically.

When the machine is switched off, more hot water can be dispensed.
However, one does not necessarily have to switch off the machine for dispensing hot water.

Caution!
Place the nozzle of the dispenser into the water container in order to avoid injuries due to hot water
sprayings.

6.4 Dispensing of steam

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE make it possible to generate large amounts of steam in order to heat or
froth beverages, e. g. milk or punch. Itis a professional and compact espresso coffee machine with an enormous
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steam volume. Therfore, within a few seconds you can prepare milk froth. Please pay attention to the instructions
below. Do not bring the milk to a boil, otherwise frothing milk will not be possible.

1 Important: In order to get the best result when frothing milk, open the steam lever for

approx. 5 seconds to release the condensation water in the pipe.

Immerse the steam nozzle (at the end of the steam dispenser) in the milk.

Re-open the steam handle / steam lever.

Heat and/or froth the liquid.

After frothing or heating, release the steam into the drip tray to keep the holes of the steam nozzle clean.

[C2 BN NENC I S ]

Risk of injury
Always keep the steam nozzle underneath the surface of the liquid while heating or frothing in order
to avoid sprayings.

Important
Clean the steam nozzle and the steam dispenser after every application with a non-abrasive, damp
cloth; this removes possible liquid residues.

Risk of injury
Avoid skin contact with the steam dispenser while cleaning!

7 ___CLEANING AND MAINTENANCE

A regular and accurate care is very important for the performance, the longevity and the safety of your machine.

Caution!
Always switch off the machine (power switch in lower position), disconnect the power cord and let the
machine cool down to room temperature (for at least 30 minutes) before cleaning.

7.1 General cleaning

Daily cleaning:

Filter holder, filters, water tank, drip tray, drip plate of the drip tray, measuring-spoon and tamper require daily
cleaning. Clean with warm water and/or with a food safe detergent .

Clean the shower screen and the group gasket in the lower part of the group and remove visible dirt without
dissasembling the parts.

Cleaning as necessary:
Clean the steam and hot water valve after every use.
Clean the body when the machine is switched off and cold.

Use a soft, damp cloth for cleaning.
Never use abrasive or chloric detergents!

Empty the water drip tray regularly. Do not wait until it is full.

7.2 Brew group cleaning and degreasing

A brew group cleaner (in powder or tablet form) is available at your specialised dealer. With this detergent, you can
clean and degrease the group very easily. The cleaning is carried out using the blind filter included with delivery. The
group cleaning with the ECM cleaning tablets can be carried out every week. The group cleaning powder is a bit
more fat-dissolving and can be used in intervals of two weeks or every week using only half of the packet content.

Follow the instructions as noted below:

1 Heat up the machine.
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Put the blind filter into the filter holder.

Put a cleaning tablet into the filter holder.

Place the filter holder in the housing of the group.

Operate the group lever. The blind filter will fill with water.

Let the detergent react, moving the group lever into the middle position. (Do not move it into the lower

position.)

7 Move the lever into the lower position after approx. 1 minute. This way, the fats and oils can be discharged by
the infusion cylinder.

8 Repeat points 5-7 several times, until only clear water is discharged by the infusion cylinder.

9 Rinse the filter holder and the blind filter with fresh water. Then replace it.

10 Operate the group lever for approx. 1 minute. Then move it back into the lower position.

11 Remove the filter holder and repeat point 10. After this, the brew group is ready for use.

aAn b~ WD

Caution!
Beware of hot sprayings while cleaning the group.

Z.3 Draining the boiler

Machine in use with water tank

1 Heat up the machine until it has reached an adequate pressure (approx. 1.25 bars).
2 Switch off the machine.

3 Open the hot water valve.

Thus, you can drain 95% of the boiler content.

Machine in use with direct water connection

Heat up the machine until it has reached an adequate pressure (approx. 1.25 bars).
Separate the machine from the water supply connection.

Switch off the machine.
Open the hot water valve.

A ON =

7.4 Maintenance

(If you have any questions, please contact your specialised dealer.)

Replacing the group gasket and the shower screen (Group gasket (item no. C449900229) and shower screen (item
no. C519900103) must be changed at the same time)

1 Switch off the machine (power switch in position“0”) and disconnect the power cord.

2 Open the steam valve and release the steam. Then close it again.

3 Let the machine cool down to room temperature.
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Follow the steps as indicated below:
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]
Brew group in the beginning.

2
Use a flat screwdriver to lever out the
shower screen and the group gasket.

3
The net filter and the gasket are now
nearly removed.

Remove the net filter and the gasket
completely.

5

Keep the new spare parts ready at
hand (the rounded side of the group
gasket with ECM print faced
upwards to the brewing group).

Clean the group with a brush.
Lock the shower screen firmly into
the gasket.

7
Insert the shower screen into the

group.

8
Take the filter holder without filter.

9
Clamp the filter holder into the brew

group.

10

Then move the filter holder until the
net filter is locked firmly into the
gasket.

11
Now you can easily lock the filter
holder into place.

12
The brew group is ready for use.
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The steam nozzle is blocked
Clean the holes of the steam nozzle carefully with a needle or with a paper clip.
For this purpose, the steam nozzle may be unscrewed as well.

Important
Do not lose the small gasket situated between the steam nozzle and the thread!

Afterwards replace the steam nozzle.

8 TRANSPORT AND WAREHOUSING

8.1 Packing

The MECHANIKA & TECHNIKA PROFI Due is delivered in a special carton and protected by a plastic cover and
foam.

Important
Keep packing and packing material for possibile transport! Do not throw it away!

Caution!
Keep packing out of the reach of children!

8.2 Transport

e Transport the machine only upright, if possible on a pallet.
Do not tilt or turn the machine over.

e Do not stack more than three units on top of each other.
Do not place other heavy items on the packing.

8.3 Warehousing

e Keep the machine packed in a dry place.
@ e Do not stack more than three units on top of each other.

e Do not place other heavy items on the packing.

9 DISPOSAL
\@/
A WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

This product complies with EU Directive 2002/96/EC and is registered according to WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment).

10 CE CONFORMITY

(e Conformity

The product complies with the following EU Directives:

Machine: 2006/42/EC

Low Voltage: 2006/95/EC

EMC: 2004/108/EC

PED: 97/23/EC

EN-Directives: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,

EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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11 _TROUBLESHOOTING
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Problem

Possible Cause

Troubleshooting

Little or no crema on top of the
coffee

The grind is not fine enough

Use a finer grind.
Tamp the ground coffee more firmly.
Reduce the brewing pressure.

The coffee is too old.

Use fresh coffee

There is too much chlorine in the
water.

Use a chlorine filter.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use the right coffee amount:
Approx. 7 g of coffee for each cup.

The shower screen is dirty.

Clean the brew group.

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grind is too fine.

Increase the grind.
Tamp the ground coffee only
slightly.

Increase the brewing pressure.

There is too much ground coffee.

Use approx. 7 g of coffee for every
cup.

Weak “body”

The grind is not fine enough.

Reduce the grind.

The coffee is old.

Use fresh coffee.

The amount of ground coffee is not
enough.

Use approx. 7 g of coffee for each
cup.

The shower screen is dirty.

Clean the shower screen.

Foam instead of crema

The coffee beans are improper.

Use another bean.

The setting of the coffee grinder is
not suited for the coffee beans in
use.

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee beans, changing
the grind can also be necessary.)

The machine is switched on, but the
machine does not work.

The orange control lamp is switched
off: there is not enough water in the
water tank.

Refill water.

Water was refilled, the orange
control lamp is switched off.

Switch on/off the machine.

Make sure that the floater in the
water tank is in the correct position.
(The side of the floater with the
magnet point should face towards
the inside of the machine. The
floater itself should be inserted with
the magnet point on the lower part
of the floater side.)

The water tank is not fixed properly.

Fix the water tank properly.

Filter holder/ brew group is dripping

Filter holder is not fixed properly.

Fix the filter holder properly.

Group gasket is broken.

Change group gasket and shower
screen.

If the machine will not be used for a long period of time, it is recommended to

.. clean the brew group (see instructions on page 25). Afterwards, please do not clamp the filter holder back into the

group.

.. empty the boiler. Switch the machine off (power switch in position “0”) and open the hot water dispenser. Due to

the boiler pressure, the boiler water is now discharged by the hot water dispenser. Close the hot water handle again
after emptying the boiler. To restart the machine, see chapter “First use”.
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How to froth milk like a “barista”

If possible, use cold and fresh milk with a fat content of approx. 1.5 % or 3 %. Even homogenised milk is suitable
- if you prefer.

Use a frothing container (made of metal) with a minimum volume of 0.5 litres. The size of the container should
not be too wide. A narrow and high container is perfect.

Open the steam valve for approx. 5 seconds to release the condensation water and to create dry steam.

Fill 1/3 of the frothing container with milk and place it under the steam nozzle. The nozzle should be immersed
in the middle of the frothing container, just below the surface.

Slowly open the steam handle. Steam pervades the milk.

Keep the frothing container still.

After a few seconds, you will notice a light suction in the milk jug. Proper frothing begins. Move the milk jug
downwards as the milk level increases. The steam nozzle must be kept just under the surface of the frothed milk.
Attention: When the desired amount of milk froth is reached, immerse the entire steam nozzle in the frothing
container for a short time and close the steam handle.

@ Milk proteins “froth” with a temperature up to 77°C.

Once this temperature is exceeded, the milk does not froth any further.

If there is some milk left in the frothing container, let it cool down; it can be re-used later.

Advice: When milk frothing is finished, just shake the frothing container a little bit in order make the milk
bubbles ascend to the surface and to get a compact milk froth.

After frothing the milk, release steam into the drip tray to avoid the blockage of the steam nozzle.

RECOMMENDED ACCESSORIES

Blind filter for brew group cleaning (included with delivery)

Detergent for brew group cleaning with blind filter (available at your specialised dealer) (item no. PAV9001034
or 89450)

Descaling powder for regular prophylactic descaling of the machine (available at your specialised dealer, item
no. PAV9001040)

For a perfect coffee result, a good espresso coffee machine and coffee grinder are as important as a good coffee
bean. Our professional espresso coffee machines and grinders are the perfect combination in order to achieve this
result.

The knock-out box perfectly complements your espresso coffee machine and your grinder.

TEr—r
-——

Knock-out box

Casa grinder

Tamper, flat or convex Gran Crema filter holder Group cleaning tablets
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Brew group cleaner Tamper-station Equipment holder(without
accesories)
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1__INHOUD

1 Filterdrager met 1 uitloop
1 Filterdrager met 2 uitlopen
1 1-kops filter

1 2-kops filter

1 Blindfilter

1 Tamper

1 Handleiding

1 Reinigingsborstel

NEDERLANDS

2 _ALGEMEEN ADVIES

2.1 Algemene veiligheidsvoorschriften

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje aan
de voorzijde van het espresso apparaat.

e Voer de instructies voor installatie nauwgezet uit, zoals beschreven in hoofdstuk 4.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

e Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

e Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

e Dompel het espresso apparaat nooit onder water, houd deze niet onder de waterkraan en bedien
de machine niet met natte handen.

e Het apparaat mag alleen bediend worden door geinstrueerde volwassenen.

e Het apparaatis niet geschikt voor gebruik door mensen (inclusief kinderen) met beperkt fysiek,
sensorisch of geestelijk vermogen, 6f met een gebrek aan ervaring en/ of kennis, tenzij onder
toezicht of geinstrueerd met betrekking tot gebruik van het apparaat door iemand
verantwoordelijk voor hun veiligheid.

e Houd scherp toezicht op kinderen tijdens het gebruik van het apparaat. Laat het niet gebruiken als
speelgoed.

e Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (vorst, sneeuw, regen) of lage temperaturen en
gebruik het niet in de buitenlucht.

e Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.

e Gebruik alleen originele onderdelen.

e Het apparaat mag nooit met koolzuurhoudend water in gebruik genomen worden, maar altijd met
zacht water.

e Gebruik de machine niet zonder water.

Mochten er nog onduidelijkheden zijn of is aanvullende informatie gewenst, dan verzoeken wij u contact op te nemen

met de leverancier, alvorens het apparaat te gebruiken.
Onze apparaten voldoen aan de algemeen geldende veiligheidsvoorschriften

Reparaties of vervanging van componenten mogen uitsluitend door onze servicedienst uit gevoerd worden.

Indien het netsnoer is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of gekwalificeerd persoon om

gevaar te verkomen.

Wij nemen geen verantwoordelijkheid en kunnen niet aansprakelijk gesteld worden, bij het niet navolgen van deze

voorschriften. Bij het niet in acht nemen van de voorschriften vervalt de garantie.
Adressen van geautoriseerde servicepunten buiten Europa kunt u bij ons opvragen.

Gebruik altijd een waterfilter / waterontharder. Ontkalk desondanks het apparaat dan periodiek.
Neem contact op met de leverancier, voor het starten met ontkalken

Is een apparaat al verkalkt, dan dient de machine door een geautoriseerde servicedienst ontkalkt te
worden. Dit omdat hiertoe het demonteren van de ketel en van de leidingen nodig is, om een
verstopping van het complete systeem door kalkdeeltjes te voorkomen. Bij een te late ontkalking van de
machine kan aanzienlijke schade aan het apparaat ontstaan.
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2.2 Correct gebruik

De MECHANIKA PROFI DUE/ TECHNIKA PROFI DUE mag slechts gebruikt worden voor koffiebereiding, heet
water- of stoomafname. Het apparaat is niet bestemd voor industrieel gebruik.

leder gebruik van het apparaat, anders vermeld dan bovenstaand is niet toegestaan. De fabrikant is niet aansprakelijk
voor beschadigingen door onjuist gebruik en is niet aansprakelijk te stellen.

Het apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen zoals:
e Personeelsruimten in winkels, kantoren en andere werkomgevingen

® e Door clientele in hotels, motels en andere residentiéle type omgevingen

e Bed and Breakfast type omgevingen

3 PRODUCTBESCHRIIVING

3.1 Onderdelen

—_

Koppen verwarmer

> 1 4 13 2 Water tank (onder de koppen
warmer)
3 Stoomhendel
4 Drukmeter
5 14 5 Broeigrgep
6 Koffie-uitloop
7  Groen controlelampje
5 8 Aan/ uitschakelaar
9 Oranje controlelampje
12 10 Lekbak
6 11 Filterhouder
12 Groep hendel
13 Pompdruk meter
7 14 Heet water hendel
10
8 9 1

Mechanika Profi Due

Technika Profi Due

Waarschuwing!
A De volgende onderdelen zijn heet of kunnen heet worden (kans op letsel):

e De metalen delen van de kranen: stoom en heet water
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e Stoompijpje en heet wateruitloop
o filterdrager
e drukgroep

e behuizing, bovenzijde en zijkanten

3.2 Technische gegevens

Netspanning / Volt: 230V

Watt: 2.500 W

Waterinhoud: ca. 3,0 liter

Afmetingen: Mechanika Profi Due: HxBxD / 545 mm x 450 mm x 425 mm

Technika Profi Due: HxBxD / 580 mm x 472 mm x 415 mm
Afmetingen met filterdrager: Mechanika Profi Due: HxBxD / 545 mm x 558 mm x 425 mm

Technika Profi Due: HxBxD / 580 mm x 580 mm x 415 mm
Gewicht: 42 kg

4 INSTALLATIE

De installatie dient te geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekwaam persoon volgens de
onderstaande instructies en in overeenstemming met de geldige wetgeving.

In onderstaande hoofdstukken wordt beschreven; stroom aansluiting, wateraansluiting en afvoer. Let erop dat voor
de aansluiting van een apparaat met watertank alleen de subhoofdstukken “voorbeiding van het apparaat” en
“stroom aansluiting” van toepassing zijn.

4.1 Voorbereiding voor installatie

afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

® e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de

e Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

4.2 Stroom aansluiting

het espresso apparaat.

ﬁ e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje van

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

@ e Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.
e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

4.3 Direct water aansluitin

Positie “0”watertank

v

I Positie “1” direct wateraansluiting
[
<

Gebruik met de direct wateraansluiting
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De waterslang dient aangesloten te worden of de watertoevoer adaptor (afbeelding 1).

Bij het gebruik de vast wateraansluiting dient de draaiknop on de richting van de watertoevoer adaptor gedraaid te
worden (afbeelding 1). De watertoevoer adaptor is achteraan op de bodemplaat gemonteerd (afbeelding 1). Zet
tevens de schakelaar achter de lekbak op stand “1” (abbeelding 2). Zorg ervoor dat de wateraanvoerkraan altijd
geopend is bij het gebruik van de direct wateraansluiting zudat de machine nooit zonder water komt te staan.

afbeelding 1 afbeelding 2

1] @ * @ &g
** v

Hendeltje in positie voor gebruik met de
direct wateraansluiting

Schakel de knop in de “I’ positie voor
gebruik direct wateraansluiting

Watertoevoer adaptor

Machine in gebruik met de watertank

Draai voor gebruik met de watertank het hendeltje richting de voet (afb.3).
Zet vervolgens de schakelaar op de ,,0“ positie. (afb.4).

afbeelding 3 afbeelding 4

: Hendel in positie voor gebruik met de
watertank.

Zet de schakelaar op de “0” positie
voor gebruik met de watertank.

Machinevoet

Belangrijk
e  Zorg ervoor dat het apparaat wordt aangesloten op drinkbaar water met een constante
waterdruk tussen de 0 tot 1,5 Bar. Mocht de waterdruk hoger zijn dan 1,5 Bar, plaats dan een

drukregulator.
@ e Houd er rekening mee dat de waterdruk vaak wisseld. Ook als de watertoevoer tijdelijk meer dan
1,5 Bar is, plaats dan een drukregelaar.
e Om verkalking aan het apparaat te voorkomen raden wij aan om een waterfilter te gebruiken.Een
geschikte waterfilter voorkomt de kalkafzetting niet, ontkalk uw apparaat daarom regelmatig.

Sluit de waterslang van het apparaat aan op de watertoevoer en vergrendel deze.

Belangrijk
® De aansluiting van het apparaat op de watertoevoer en de installatie van de drukregelaar dient te
geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekwaam persoon.
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4.4 Afvoer aansluiting

Standaard, ook bij apparaten met een direct wateraansluiting, dient de lekbak met regelmaat geleegd en gereinigd te

worden.

Echter, het is ook mogelijk om een afvoerslang aan te sluiten voor het legen van de lekbak.

Belangrijk
@ Voor het aansluiten van de afvoerslang aan de lekbak, dient een gat te worden geboord in de lekbak.

Dit dient te geschieden door een gekwalificeerd danwel vakbekaam persoon.

Sluit de slang (@ 15 mm) aan op de aansluiting aan de achterkant van het apparaat en daarna op de afvoer.

S _HET EERSTE GEBRUIK

5.1 Het eerste gebruik

Lees voor u het apparaat bedient, de handleiding aandachtig door.

Voordat u uw espressomachine in gebruik neemt a.u.b. de volgende punten controleren:
¢ Bedieningshendel wijst volledig naar onderen

e Stoom- en heet waterkraan zijn dichtgedraaid
e Aan/uit schakelaar is uitgeschakeld (staat op ‘0”)

e De stekker is uit het stopcontact

e Delekbak is goed geplaatst

Nu kunt u het apparaat in gebruik nemen:

1.

Open het deksel van het waterreservoir/ koppenwarmer.

2. Neem het waterreservoir uit en reinig deze grondig. Plaats daarna terug.

3.  Vul het waterreservoir met zacht, ontkalkt water. Sluit het deksel.

4. Steek de stekker in het stopcontact. Schakel het apparaat in door de schakelaar op ‘1’ te zetten. Het appraat
is nu ingeschakeld.

5. Hetgroene controle lampje gaat aan.

6. De waterpomp loopt en vult de ketel van het apparaat met vers water.

7. Wanneer de ketel gevuld is, hoort men de pomp niet meer en is het oranje controle lampje aangegaan.
Zodra het water in het waterreservoir onder een bepaald niveau komt, schakelt het apparaat elektronisch uit
en het oranje controle lampje gaat uit. Vul nu het waterreservoir weer met vers water. Het apparaat
verwarmt het water automatisch.

8. Omdat er bij het eerste maal vullen van de boiler bijzonder veel water uit het reservoir wordt gebruikt, raden
wij u aan deze direct weer bij te vullen.

9. Wachtu a.u.b. totdat de (linker) ketelmanometer ca. 1,0-1,25 Bar aangeeft.

10. Het handmatig ontluchten van de ketel is niet nodig, omdat de MECHANIKA/ TECHNIKA PROFI DUE van
een professioneel anti-vacuumventiel is voorzien, dat de ketel automatisch ontlucht tijdens de opwarmfase.

11. Zet de bedieningshendel van de koffieuitloop geheel naar boven en tap ca. 250ml water af. Hierdoor wordt
de warmtewisselaar gevuld en de watercirculatie in het thermosyphonsysteem wordt gestart.

12. De bedieningshendel van de broeikop weer geheel naar beneden zetten en het waterreservoir opnieuw vullen.

13. Het apparaat is nu gereed voor gebruik. Zet de kopjes op de warmhoudplaat, zodat deze worden
voorverwarmd.

De MECHANIKA/ TECHNIKA PROFI DUE is voorzien van een beveiliging tegen overvulling. Het is mogelijk
dat de machine niet verwarmt, wanneer deze voor de eerste keer in gebruik genomen wordt of wanneer er
grote hoeveelheden water worden afgetapt uit de heet water uitloop. In dit geval schakel de machine uit en
daarna weer in.

6 GEBRUIKVAN HET APPARAAT

6.1 Voorbereiding in gebruikname apparaat

Het uitgeschakelde apparaat kan als volgt in gebruik worden genomen:
1.  Watertank: Vul de watertank.Direct wateraansluiting: Zorg ervoor dat er druk op de leiding staat.
2. Wachtu a.u.b. totdat de (linker) ketelmanometer ca. 1,0-1,25 Bar aangeeft
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»

De opwarmtijd duurt afhankelijk van de omgevingstemperatuur, ca. 25 minuten

Het apparaat is nu klaar voor gebruik

5. Voor de eerste koffie-bereiding even de bedieningshendel helemaal naar boven zetten zodat er heet water door
de filterdrager loopt. Hierdoor wordt ook deze optimaal verwarmd

&

@ Het is aanbevolen de filterdrager in de broeigroep geplaatst te laten zodat deze warm blijft voor een

optimale temperatuur voor koffie bereiding.

6.2 Bereiding van koffie

Gebruik de filterdrager met 1 uitloop en het bijbehorende 1-kops filter voor de bereiding van 1 kop]e Gebruik de
filterdrager met 2 uitlopen en het bijbehorende 2-kops filter voor de bereiding van %3

2 kopjes. Druk het filter stevig in de filterdrager. Vul het filter met fijn gemalen koffie
voor espresso of caffe lungo (café créme).

Gebruik een afgestreken maatlepel (ca. 7 gram) per kopje.

Vul de maatlepel niet te vol, zoals op de afbeelding is weergegeven.

Druk, met de bijgeleverde tamper, de koffie stevig en horizontaal (vlak) aan. Veeg de
rand van de filterdrager zorgvuldig schoon, zodat deze vrij is van koffieresten.

Laat wat water door lopen, door de bedieningshendel omhoog te zetten. Plaats nu de filterdrager in de broeikop en
draai deze totdat de achterzijde van de handgreep naar u toe wijst. De tijd tussen het plaatsen van de filterdrager en
het openzetten van de koffiehendel dient zo kort mogelijk te zijn om het verbranden van de fijngemalen koffie in de
hete broeigroep te voorkomen. Afhankelijk van de te gebruiken filterdrager, een of twee voorverwarmde kopjes onder
de uitloop plaatsen. Tip: spoel de koude kopjes even om met warm water uit de machine om deze voor te
verwarmen.

Zet de bedieningshendel volledig omhoog tijdens de koffie bereiding wordt de overdruk terugevoerd naar het
waterreservoir. Zodra de gewenste hoeveelheid koffie in ca. 20-25 seconden in het kopje is gelopen, zet dan de
hendel weer geheel naar beneden.

Uit het restdrukventiel ontsnapt de restdruk en loopt het water in de lekbak. De pompdruk is af te lezen van de
pompdrukmeter. Als de koffiemaling te grof is, is een druk van meer dan 9 Bar niet mogelijk.

Let op: Na de koffiebereiding zal de meter nog een kleine druk weergeven. Alleen wanneer er een nieuwe kop koffie
wordt bereid zal de drukmeter oplopen.

Als de hendel na het maken van koffie niet volledig wordt teruggezet blijft er druk op het systeem staan en bestaat de
kans dat wanneer de filterdrager uit de machine genomen wordt heet water en koffiedik langs de filterdrager spuiten.
Dit kan letsel tot gevolg hebben!

bonenmolen. Wij hebben diverse bonenmolens in ons assortiment.

@ ¢ Vers gemalen koffie geeft een optimaal koffie resultaat. Gebruik daarom een professionele

e We adviseren een roestvrijstalen tamper te gebruiken met een diameter van 58mm.

6.3 Heet water

1. Zet de heet water hendel open om water af te tappen (bijvoorbeeld voor thee).
2. Na het aftappen van heet water, wordt de ketel automatisch met vers water gevuld.

Het apparaat kan ook ingeschakeld blijven om heet water af te tappen.

@ Wanneer het apparaat is uitgeschakeld, kan er heet water worden getabt

Belangrijk
A Zet de stoompijp en heet wateruitloop richting de lekbak na ieder gebruik om eventueel letsel te

voorkomen
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6.4 Afname van stoom

De MECHANIKA/ TECHNIKA PROFI DUE heeft de mogelijkheid stoom te produceren voor het opschuimen van
melk. Neem onderstaande punten in acht, zodat de melk door te lange stoomafname niet aan de kook gebracht
wordt, hierdoor is het niet mogelijk om goed schuim te verkrijgen. Voor het bereiden van cappuccino of koffie met
warme melk, wordt eerst de koffie gezet en dan kan aansluitend overgeschakeld worden naar stoom. Om met de
juiste druk stoom af te kunnen nemen, moet het water in de ketel verhit worden tot meer dan 100 graden.

1. Belangrijk: Open de stoomhendel ca. 5 seconden om het stoompijpje te ontdoen van condenswater voor droge
stoom.

Houdt het stoomuiteinde in de melk.

Open de stoomkraan/ stoomhendel.

Verwarm of schuim de melk op.

Reinig het stoompijpje na ieder gebruik, door deze richting het lekbakje te zetten en de kraan even open te zetten
en reinigen met een vochtige doek.

kAo

Risico op letsel
Houd het stoomuiteinde altijd onder het oppervlak, zodat de melk niet kan opspatten.

Belangrijk
Reinig het stoompijpje na ieder gebruik, door deze richting het lekbakje te zetten en de kraan even
open te zetten en reinigen met een vochtige doek.

Gevaar voor verwonding
Bij het reinigen dient huidcontact met de stoompijp vermeden te worden.

7 REINIGING EN ONDERHOUD

Regelmatig en zorgvuldig onderhoud is zeer belangrijk voor de prestatie, de levensduur en de betrouwbaarheid van
het apparaat.

A Belangrijk
A Schakel altijd het apparaat uit (schakelaar omlaag), de stekker uit het stopcontact en laat het

apparaat afkoelen tot kamertemperatuur (ca. 30 minuten), alvorens het schoonmaken.

7.1 Algemene reiniging

Dagelijkse reiniging:
Filterdrager, filters, water tank, lekbakje en rooster, maatlepel en tamper dienen dagelijks schoongemaakt te worden.
Reinig de broeikop, douchezeef en rubber o-ring zonder deze de demonteren.

Reiniging indien noodzakelijk:

Maak na elk gebruik het stoompijpje en heet wateruitloop schoon.

Schakel het apparaat uit, poets het afgekoelde apparaat met een zachte vochtige doek en droog na met een droge
doek.

@ Gebruik een zachte vochtige doek voor reiniging.

Gebruik nooit schuurmiddel of agressieve schoonmaakmiddelen!

Leeg en reinig het lekbakje regelmatig, wacht niet tot deze vol is.
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7.2 Reiniging en ontvetting van broeikop

Reinigingspoeder en reinigingstabletten voor het schoonmaken en ontvetten van de broeikopzeef zijn bij het ECM
verkooppunt verkrijgbaar. Met dit reinigingsmiddel kunt u eenvoudig de groep reinigen en ontvetten. U gebruikt
hiervoor het meegeleverde blindfilter. De groepreiniging met tabletten mag iedere week. De groepreiniging met
poeder lost meer vetten op en kan om de twee weken gebruikt worden, bij reiniging iedere week gebruik een half
zakje.

Volg onderstaande instructies voor reiniging met het blindfilter:

Schakel de machine in en laat verwarmen.

Plaats het blindfilter (bakje zonder gaatjes) in de filterdrager.

Vul het filter met het reinigingstablet of reinigingspoeder.

Plaats de filterdrager in de broeikop.

Zet de koffiehendel omhoog. Het blindfilter vult zich met water.

Laat het reinigingsmiddel inwerken door de broeikophendel niet volledig naar beneden terug te zetten, maar

plaats deze in de middenstand.

7. Na ca. 1 minuut de hendel helemaal naar beneden zetten, nu wordt het water met het vet of de olie uit de
onderste opening van het restdrukventiel geperst.

8. Herhaal punt 5-7 meerdere keren, totdat er alleen nog schoon water uit het restdrukventiel komt.

9. Filterdrager en blindfilter uitnemen, goed afspoelen en weer in de broeikop plaatsen.

10. Zet de hendel voor ca. 1 minuut omhoog. Daarna weer terug omlaag zetten.

11. Verwijder de filterdrager en herhaal punt 10. Hierna is uw machine weer klaar voor gebruik.

I

Belangrijk
Pas op voor opspatten tijdens reiniging.

7.3 Aftappen van de ketel
Machine in gebruik met watertank.
1. Verwarm de machine totdat de juiste druk is bereikt (ca. 1,25 Bar).
2. Schakel de machine uit.
3. Open de heet waterkraan.
Laat de boiler leeglopen ca. 95%.
Machine in gebruik met direct wateraansluiting
1. Verwarm de machine totdat de juiste druk is bereikt (ca. 1,25 Bar).
2. Sluit de watertoevoer af.
3. Schakel de machine uit.
4. Open de heet waterkraan.

Belangrijk

Deze ontkalkinstructie dient alleen voor preventieve ontkalking. Bij al verkalkte apparaten geen ontkalking uitvoeren.
Losgekomen kalkdeeltjes kunnen verschillende delen van het apparaat verstoppen, zoals de manometer, ventielen,
leidingen etc. waardoor schade aan het apparaat kan ontstaan. Indien dit bij uw apparaat het geval is, neem dan
contact op met onze klantenservice, zodat een professionele ontkalking kan worden uitgevoerd. Schade ontstaan
door kalkafzetting in het apparaat valt niet onder de garantie en na constatering vervalt eventuele garantie. Neemt u
voor reparatiezendingen telefonisch contact op met onze servicedienst. Voeg a.u.b. geen losse onderdelen zoals een
filterdrager en wateropvangbak bij. Gebruik a.u.b. uitsluitend de originele en complete verpakking voor het insturen
van het apparaat.

7.4 Onderhoud

(Als u vragen heeft, contacteer dan uw dealer)

Vervanging van de afdichtring en doucheplaatje (afdichtring en doucheplaatje dienen tegelijker tijd vervangen te
worden)

1. Schakel het apparaat uit (schakelaar op ‘0’) en neem de stekker uit het stopcontact.

2. Open de stoomkraan en laat alle stoom ontsnappen. Daarna dicht zetten.

3. Laat de machine afkoelen tot kamertemperatuur.
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Een platte schroevendraaier wordt
tussen het doucheplaatje gezet om deze
samen met de afdichtring omhoog te

3
Doucheplaatje en afdichtring zijn er
bijna uitgelift.

1 2
Broeikop.

liften.
4 5

Doucheplaatje en afdichtring uit de
broeikop nemen en het
doucheplaatje zorgvulddig reinigen
met de borstel.

Neem een nieuwe afdichtring en
doucheplaatje (afdichtring met
schuine kant en ECM logo naar
boven richting broeigroep).

6
Druk het doucheplaatje stevig in de
afdichtring.

7 8 9

Doucheplaatje met afdichtring Plaats de filterdrager in de
terugplaatsen broeigroep.

10 11 12

Blijf met lichte schokjes duwen
totdat de beide onderdelen op hun
plaats zitten.

Nu kan de filterdrager met filter
zonder problemen geplaatst worden.

De broeikop kan weer worden gebruikt.

Handleiding MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE

40




NEDERLANDS

De stoomuitloop is verstopt
Zet de machine uit en laat de de stoompijp goed afkoelen. Draai de sproeier voorzichtig van de stoompijp. U kunt de
gaatjes van de stoomsproeier voorzichtig met een naald schoonmaken en afborstelen in een afwassopje.

@ Let op, dat u het zwarte afdichtringetje tussen sproeier en stoompijp niet kwijt raake!

Goed afspoelen en de sproeier weer op de stoompijp draaien.

8 TRANSPORTEN OPSLAG

8.1 Verpakking

De MECHANIKA/TECHNIKA PROFI DUE wordt zorgvuldig verpakt en geleverd in een nauwsluitende kartonnen
doos.

Belangrijk
Bewaar verpakking en verpakkingsmateriaal voor transport. Gooi dit dus niet weg!

Let op
Houd verpakkingen buiten het bereik van kinderen!

8.2 Transport

e Vervoer het apparaat altijd rechtop, indien mogelijk op een pallet.
e Hel of keer het apparaat niet.
e Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

e Plaats geen zware producten op het apparaat.

8.3 Opslag

Plaats verpakt op een droge plaats.
Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

e

Plaats geen zware producten op het apparaat.

9 VERWIIDERING VAN DE MACHINE

ﬁ WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC en is geregistreerd volgens de wet op de electronische en
electronica-apparatuur (BEA).

10 CERTIFICATIE

(e Certificatie

Dit product voldoet aan de algemene richtlijnen

Apparaat: 2006/42/EC

Netspanning: 2006/95/EC

EMC: 2004/108/EC

PED: 97/23/EC

EN-normen: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 of EN 60335-2-75, EN 55014,

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104
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11_TIPS EN OPLOSSINGEN

NEDERLANDS

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Weinig of geen creme op de koffie

Maling te grof

Koffie fijner malen
Koffie vaster stampen
Stel de druk lager in

Koffie(bonen) te oud

Verse espressobonen gebruiken

Te veel chloor in het water

Chloorfilter gebruiken

Te weinig gemalen koffie

De juiste hoeveelheid nemen: ca. 7
gr. per kopje

Doucheplaatje niet schoon

Doucheplaatje schoonmaken

Koffie druppelt

Maling te fijn

Grover malen
Koffie niet te hard aandrukken
Stel druk hoger in

Te veel gemalen koffie

Per kopje ca. 7 gr. gebruiken

Schuim in plaats van créme

Niet de juiste koffie

Andere melange kiezen

Maling van de molen niet correct

Molen opnieuw instellen

Machine is ingeschakeld maar werkt
niet

Oranje controlelampje is uit: niet
genoeg water in het waterreservoir

Water bijvullen

Machine is ingeschakeld maar werkt
niet
Filterdrager/ broeigroep lekt

Water bijgevuld, oranje
controlelampje is uit

Apparaat in- en uitschakelen

Zorg ervoor dat de vlotter in het
waterreservoir in de juiste positie is
geplaatst.(De kant van de
magneetpunt dient naar de
binnenzijde van de machine
geplaatst zijn). De vlotter zelf dient
met het magneetpunt naar beneden
geplaatst zijn.

o

Het reservoir is niet goed geplaatst

Het reservoir op juiste wijze plaatsen

Filterdrager is niet correct geplaatst

Plaats filterdrager op correcte wijze

Filterdrager/ broeigroep lekt

Afdichtring is versleten

Vervang afdichtring

Indien de machine gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, adviseren wij u

.. de broeikop te reinigen (zie instructies pagina 39; reinigen filterdrager en broeikop). De filterdrager niet in de

machine geplaatst laten.

.. de ketel leeg te maken. De machine eerst uitschakelen. Plaats een grote opvangbak onder de heet wateruitloop en
en zet deze open. De ketel wordt geleegd. Draai de de hendel dicht. Om de machine weer in gebruik te nemen, zie

hoofdstuk ‘het eerste gebruik’.

Hoe melk te schuimen als een echte ‘Barista’
Adviezen voor het maken van een cappuccino:

e Gebruik verse koude melk met een vetgehalte van 1,5 % of 3%. Langhoudbare melk is ook zeer geschikt.

e Gebruik een goede RVS melkkan waarvan de grootte is afgestemd op de hoeveelheid op te schuimen melk
(bijvoorbeeld: 0,6 / 0,75 of 1 liter voor respectievelijk 1 tot 3 cappuccino’s). Het model is breed van onder, loopt
smal naar boven en heeft een goede schenktuit.

e Vul de melkkan voor iets meer dan een 1/3e met koude melk.

e Zeteen espresso in een voorverwarmde cappuccinokop (1/3e).

e Open nu even de stoomkraan om het condenswater weg te laten lopen tot u droge stoom krijgt en draai weer

dicht.

e Houdt het stoomuiteinde in de melk.
e Nulangzaam de stoomkraan goed opendraaien (2 slagen), zodat u een krachtige stoom krijgt.

e Dekan niet bewegen.
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e De melkkan langzaam naar beneden bewegen en heel licht lucht laten happen (sissend geluid) rond het
oppervliak van de melk. Teveel lucht happen zal grote bellen in de melk veroorzaken. De stoom dient de melk
rond te draaien.

¢ Na korte tijd ziet u dat de melk in volume toeneemt.Wanneer u voldoende volume heeft de stoompijp dieper in
de melk houden. Wachten tot de onderzijde van de kan goed warm is. Bij maximaal 75° C heeft u de juiste
temperatuur bereikt. Indien de melk heter wordt zal de melk inzakken.

e Stoomkraan dichtdraaien.

e De kan met een lichte tik op het aanrecht zetten en rustig ronddraaien tot een lobbig glanzend melkschuim
ontstaat. Nu direct op de espresso schenken. De kan met een licht tikje tijdens het schenken op de rand van de
cappuccinokop laten zakken. Door op het laatst de kan licht te bewegen kunt u door veel oefening figuren
schenken (Latte Art). Vul de cappuccinokop tot aan de rand met warme melk en melkschuim.

e Na het opschuimen, de stoompijp richting de lekbak zetten en de stoomkraan opendraaien. Even wat stoom
doorblazen en met een schone vochtige doek het uiteinde reinigen om verstoppingen te voorkomen. Let op:
heet!

De overgebleven melk kan korte tijd (maximaal een dag) bewaard blijven en opnieuw gebruikt worden mits goed

gekoeld bewaard.

12 AANBEVOLEN ACCESSOIRES

e Blindfilter voor de broeikopreiniging (standaard bijgeleverd)

e Broeikopreinigingsmiddel voor het reinigen met de blindfilter (verkrijgbaar bij ECM verkooppunt)

e Ontkalkingmiddel voor het regelmatig preventief ontkalken van het apparaat (verkrijgbaar bij ECM
Verkooppunt)

Om een perfecte espresso te bereiden, dient men, naast de juiste bonen, te beschikken over een goed

espressoapparaat en koffiemolen. Hiervoor bieden wij een lijn van professionele espressomachines en molens. De

gehele set aangevuld met de ECM afkloplade en ECM tamper, nu staat niets de basis voor een heerlijke espresso

meer in de weg.

T —r
-
Nam—
Molen Casa Molen Casa Speciale Afkloplade voor het koffieresidu
|
g S ~
Tamper

RVS met een bolle of viakke onderzijde Filterdrager Gran Crema Reinigingstabletten
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Reinigingsmiddel voor de broeikop Tampingstation

Accessoire houder (excl. accessoires)

Handleiding MECHANIKA & TECHNIKA PROFI DUE
44



1 TOCTABKA

pycckuii

1 mepxarens st GuIbTpa 1 HOCHK
1 mepxatensb st GUIBTPa 2 HOCHKA

1 ¢unsTp 1 gamka
1 ¢unpTp 2 vamkn
1 Tayxoi GpuiabTp
1 kode-Temnep

1 uHCTpYKIUSA

1 CIMBHOW CHJIMKOHOBBIN IIIIaHT

1 xucTh JUIA YUCTKH

1 rHOKHMIi IITAHT TOIKIIOYCHUS K BOJIOMPOBOTY

2 OBIINHUE COBETbBI

2.1 Be3omacHocTh

Ybenutech B TOM, YTO HANpPSDKEHUE JIOKAIBLHOM AJIEKTPOCETH COOTBETCTBYET — HAIIPSHKEHUIO,
yKa3aHHOMY Ha IepeJHel naHean KopeMalliHbl.

YcTaHOBHUTE MalllHY, KaK 3TO yKa3aHO B MHCTPYKIHH B TIaBe 4.

BxmiouaiiTe MammHy TOJIBKO B 3a3€MJICHHYIO PO3ETKY M HE OCTaBISHTE MaIIMHy 0€3 TIpHCMOTpA.
He ckpyuunBaiite u He cruOanTe SICKTPHUSCKUI KaOeIb.

He ncnone3yiiTe yIIMHATENH/MYJIBTH-PO3CTKY.

Pacnonoxwure MammHy Ha IUIOCKOH 1 cTaOMIIBHOM MOBEPXHOCTH. BBl MOXeTe peryampoBaTh
BBICOTY MAIIMHEI ¢ TOMOIIBIO PETYINPYEMBIX HOKEK.

Hukorna He cTaBbTe MalIMHY Ha FOPSYYIO IOBEPXHOCTD.

He norpy:xaiite MalyHy B BOAY; HE UCIIOJIb3YUTE MAIIUHY, €CIIU PYKU MOKpBIE.

MamuHO! MOTYT II0JIb30BaThCs TOJIBKO B3POCIbIE, IPOYUTABIINE UHCTPYKIIUIO.

MarrHO# Helnb3sl TI0JIb30BATHCS JIOJSIM (BKITIOUAst IeTeil) ¢ OrpaHMYeHHBIMH (DU3HYECKUMHU,
CEHCOPHBIMHU HJI YMCTBEHHBIMHU CIIOCOOHOCTSAMHU, a TaKXKe JIOAIM 0e3 OIbITa ¥ 3HAHUH, 3a
UCKJIIOUEHHEM TeX CIydaeB, KOT[a OHU MOJb3YIOTCS MAIMHOM B NPUCYTCTBHH YEIOBEKA,
OTBETCTBEHHOT'O 3a NX 0€30MaCHOCTb.

Jlet MOTyT HCHOJIB30BATh MAIIUHY MO MPUCMOTPOM B3pOCIHBIX, UM HEIb3s Pa3pellaTh UTpaTh C
000pyIOBaHUEM.

He ucnons3yiite MaliHy BHE NOMEIIECHUS, MallIMHA HE JI0JIKHA OJBEPIraThCs BO3AEHCTBUIO
MOpO3a, CHera, JOXKI.

XpaHuUTe yIakoBKY B HEIOCTYIIHOM JUIsl IETEH MecTe.

Ucnons3yiiTe TOJBKO OpUTHHAIIbHBIE 3allaCHbIE YaCTH.

He ucnons3yiiTe MalnnHy ¢ ra3upOBaHHON BOJOM, a TOJBKO C MSTKON IIMThEBOW BOAOM.

He ncnonp3yiiTe Manmuy 6e3 BOJIBI.

Ecnu y Bac BO3BHWKHYT JTOTIOJHHUTEIBHBIE BOMPOCHI, MOXKAMyCTa, 00OpalanTech K CIEUATN3UPOBAHHOMY JHIIEPY 0
Havaya UCIIOJIb30BaHIs KO(EMAaIIuHEL.

Hamm MamuHbI COOTBETCTBYIOT JEHCTBYIOIUM TPeOOBaHUSAM O€30ITaCHOCTH.

JIr060it peMOHT WM 3aMeHa OTACIBHBIX JIEMEHTOB JOJDKHA OCYIIECTBISATHCS ABTOPH30BAHHBIM CICIUAIA3UPOBAHHBIM

JAUJICPOM.

Ecan HCIOPYCH JJIEKTPOUIHYP, OH JOJKCH ObITh 3aMeHeH MPOU3BOAUTE/IEM, ar€HTOM I10 oﬁcnymnnaﬂnm NI
KBaJ’[lrl(l)l/llll/lpOBaHHl)lM JIMIIOM BO M30€KaHue ONMACHOCTH.

B cirydae HecoOmroIeHHSI IEPEUYHNCICHHBIX MPABIJI IPOU3BOANTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTH.
CwM. cTpanuity | ¢ KOHTaKTaMH BaIlero CHENHATH3UPOBAHHOTO AWIEpa.
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JI1st TOCTHKEHUS ONITUMAIbHON CTETIEHH KECTKOCTH HCHOJIB3YHTE CMSTYHUTENb ISt BOABI/KAPTPUIKU
¢ GuibTpamu ais Boabl. Eciiu aHHBIX Mep HE0CTaTOuHO, HEOOXOAMMO JIeNnaTh NPOQUIAKTUKY
MaIllH IPOTHB HakuIu. CBSYKUTECH C BAIIUM MEPCOHAIIBHBIM JUIEPOM Hepe]] TeM, KaK IPEIIPHHATH
Kakue-1100 Mepbl. ClieyiiTe HAIlUM MHCTPYKIMSM 0 CHATHIO HAKHUIK (CcM. cTpanuiy 27). enas
9TO, BbI 3AIIUTUTE Ballly MallIMHY OT JIOPOTOCTOSIIEr0 peMOHTa. MalliHBI, YK€ KaJIbIIWHUPOBAaHHEIE,
MOTYT OBITH JEeKaIBLMHUPOBAHBI TOJBKO CIICIIMATM3HPOBAHHBIM JUIEPOM, TaK KaK B 9TOM ClIydae
MOXKET HOTPeOOBaThCS YaCTHYHAS
pa3bopka Ootepa U IPEIOTBPAIICHHUS OJIOKUPOBKU CHCTEMBI OT HAKHITH. 3armo3aanas
JIeKaJIbLIMHALIMS MOXKET IPUBECTH K ITOJIOMKE MAIIMHBI

2.2 IIpaBHibHOE HCII0JIb30BAHHE

Kodemammaa «<ECM» cepun MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE MoxeT OBITh HCHOJB30BaHA TOJBKO LIS
MIPUTOTOBIICHNUS Kode, Topsiaeii BOJBI U Hapa.
JIroboe coap30BaHNe MAIIMHBI B MHBIX IIEJSIX CTPOTO 3anpemnieHo. [Ipon3BoauTesns He MOXKET HECTH OTBETCTBEHHOCTh
3a Bpel, HAHECCHHBIN HENPaBIIbHBIM HCIIOJIb30BAaHUEM MAIMHBI.

3TO ycTPOICTBO MOXKET OBITH HCIOIB30BAHO B JOMAIIHUX YCIOBHAX, a TAKKE!

® Ha KyXHSX JUIA CITyXallMX B MarasuHax, opucax 1 B Ipyroi padboueit oocraHoBKe
® B XXUJIBIX JOMaAx

® JJIA KJIMCHTOB OTeHeﬁ, TOCTUHHUI] U APYTHUX KUJIBIX HOMCIJ.[CHI/Iﬁ

o st Kae, pecTOpaHoOB

3 OIMCAHUWE MAHIWHBI

3.1 Jletaau MANIMHBI

13

8 9

Mechanika Profi Due

14

10

1
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1. Tlonmorpes ajs 4amek

2. EMKoOCTb Anisi mpecHOo# BoAbI (IOJ
MIOJTOTPEBOM JIS YaIIeK)

Pyuka momaum mapa

Manowmerp paBneHus B Ooinepe
I'pynna

Jo3arop xode

3eneHblil HHANKATOP
BrikarouaTens

. OpamxeBblif HHIUKATOP

10. ITognon

11. depsxarens GpuibTpa

12. Ppruar rpynmst

13. MaHOMeTp AaBIEHHE Hacoca

14. Pyuka xnanmaHa nis [ojAayu
ropsiueil BoJbl
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Technika Profi Due

3.2 Texumnuyeckas uHdopManus

Hanpsixenue:

Yacrora:

EC:230B

UK: 230V

New Zealand: 230 V
Australia: 230 V
US: 115V

EC: 50 I'ng

UK: 50 Hz

New Zealand: 50 Hz
Australia: 50 Hz

US: 60 Hz

MomsocTs: 2500 Bart

Emxoctsb ags Boabl: npumepHo 3,0 1

Pa3zmep:

Mechanika Profi Due: mupuHa x miwHa X Beicota / 545 MM x 450 MM x 425 MM
Technika Profi Due: mupuHa x mmuaa X Beicota / 580 MM X 472 MM X 415 MM

Pasmep ¢ aepaxarest g GpuiabTpa:

Bec:

Mechanika Profi Due: mupuHa X maiuHa X BeicoTa/ 545 MM X 558 MM x 425 MM
Mechanika Profi Due: mupuna x mgiuHa X Beicota/ 580 MM X 580 MM x 415 MM

42 xr

4 YCTAHOBKA MAIIWHbI

14

12

10

pycckuii

®

YcTaHOBKA MaIIMHBI JOJKHA POU3BOIUTECS TOJIBKO KBATH(PHUITMPOBAHHBIM MIEPCOHAIIOM, B
COOTBETCTBUU C IaHHOW MHCTPYKLHEH U C JEHCTBYIOIIKUM 3aKOHOAATEIbCTBOM.

Crenyromue TaBbl cofepkar MHGOPMAIMIO 110 MOATOTOBKE MAIUHBI, 3JEKTPUYECKOT0 COSIUHEHHS, COCAMHEHUS C
moanyHKTel «[loAroTOBKa K YCTaHOBKE» U

BOJIOTIPOBOZOM M CIUBHOM TpyOsl. Iloxkamyiicra, 3ameTpTe, UYTO
«ITonkiroueHne K CETH» OTHOCATCS M K MAaIllMHAM C €EMKOCTBIO JIJISI BOJIBI.
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4.1 IToaroroBKa K YCTAHOBKE

e Pacrnosioxure MallvHy Ha POBHOM U YCTOMYMBOI MOBEPXHOCTH. BBl MOKETE OTperyaupoBaTh
BBICOTY MAIIIMHBI C TOMOIIBIO HOXKEK.
e Huxkorna He pacnonaraiiTe MallliHy Ha rOpsiuei NOBEPXHOCTU

4.2 IoakaiouyeHHe K CETH

e VY0eanuTech B TOM, YTO HANPSDKCHNE JIOKAIBHON CETH COOTBETCTBYET HAIIPSKCHUIO JTAHHOU
KO(eMaIIHEI.

e BxurouaiiTe MamnHy TOJBKO B 3a3€MIICHHYIO PO3ETKY M HE OCTaBILIHTE ee 0e3 IpucMoTpa.

e He ckpyunBaiiTe 1 He CrHOaiTe IEKTPOIIPOBO.

e He ucnone3yiiTe yIIMHUTEIb U MYJIbTU-PO3ETKY.

4.3 Ioakjao4yeHne K BOJXONPOBOLY

HOI[COCI[I/IHI/ITC IUJIAHT 4JId BOJbI MAIllIMHBI K KJIdllaHY BOAONPOBOJA U CKPYTUTC UX BMCCTC.

Bazkno

Yo6emuteck B TOM, YTO IaBJICHHE B BOJOIPOBOJAE MUTHEBOM BOAKI BapsupyeT ot 0 1o 1.5
Gap.

[Toxanylicta, MOMHUTE, YTO NaBJICHHE BOJBI B BOJONPOBOJIE MOXET MEHATbcs. Eciu
JTABJICHUEC B BOJONIPOBOJIC BPEMCHHO MpeBbimiacT 1.5 Gapa, UCHONB3YHTE PEryssiTop
JTaBJICHUS.

O l Io3umus «1»--Mammuna ¢
HENOCPEACTBEHHBIM TIOJKIII0YE-
Tlo3uims «0»--MamimHa ¢ pea A

.. > HHUEM K BOJIOTIPOBOAY
8MKOCTBIO JUUISI BOJIBI : <

Iloab30BaHME MALIMHOM C IPSAMbIM MOJAKJIIOYEHUEM BOJIbI

BosiHoI TaHT 10JKEeH MOACOSANHSITHCS K BOJOTPOBOJHOMY aaantepy (cm. Puc.1).

[Ipu rcnonb30BaHUK MAIIHMHBI C HETIOCPEICTBEHHBIM MOJIKIIFOUEHHUEM BOJIbI KJIATIaH JIOJKEH OBITh OBEPHYT B CTOPOHY
BojonpoBogHOTO anantepa (Puc.1). BogonmpoBoaHEIH aganTep pacloioxKeH Ha 3aJHEH YaCTH HIKHEH TTaHeH (CM.
Puc.1). Kpome Toro, ycTaHOBUTE MepeKITIOYATENb 03311 KalleIhHOTO MOAI0HA B mMoyiokeHune «1» (cm. Puc.2).
VY6enurecs, 4TO BOJSHOM KpaH IMIOCTOSHHO OTKPHIT B TeUSHHE MOTPEOICHIS BOABI, YTOOBI MalllMHA HUKOTIa HE
ocTaBajiack 0e3 BOJbI!

Pucynox1 Pucynok 2

Ilonoxenue kiranana npu pa60Te
MAaIIWHBI C MIPAMBIM IMOAKIIOYCHHUEM BOJbI

YcraHoBuUTE NEpEKNIIOYaTENb B
HOJNOXEHNE «1» 11 IpsIMOTO
HOJKIFOUEHHsI BOABI

BononpoBonuHslii agantep
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MamuHa ¢ NCI0JIb30BAHNEM €MKOCTH JJISL BOABI

I[J'IH HUCIIOJIb30BaHM A MAallIMHbI ¢ EMKOCTBIO JJI BOJIbI ITIOBEPHUTC KJIallaH (PI/IcyHOK 3) BHMU3.
I[OHOJ'IHI/ITGJ'II)HO, HOX(aHyﬁCTa, NEPEBCAUTE BKIIFOYATECIIb B ITOJIOKCHUC «0».

Pucynoxk 3 Pucynox 4

d @ Krnaman B 1o3umuM UCHOJB30BaHUE

€MKOCTH JIJISI BOJBI

HepeBeaHTe BKJIIFOYATCJIb B IIOJIOKCHHUC
«0» JJIsL pa6OTLI C EMKOCTBIO IJ1s1 BOJBI

Hwus mamunsl

Baxno

B cuydae, ecnmm Bam HyXHO TpsMoOe COCIMHEHHE MAIIWHBI CO CIMBHOH CHCTEMOIA,
OTBEpCTHE JUISA CITUBA MOKET OBITH CAETAHO B CIIMBHOM MoanoHe. Takas pabota MOXeT
OBITh IIPOJIcNIaHa KBATU(HUITUPOBAHHBIM MepcoHanoM cepBuca ECM.

[oncoeauHanTe IUTAHT (BHYTPEHHHUNA AUaMETP--15MM) K 0003HAUCHHOMY COSAMHUTEIIO Ha JHUIIEC MAIIUHBI M K
MPEIBAPUTEIILHO YCTAHOBICHHOMY CH(OHHOMY CJIHBY.

S TIEPBOE MCHOJIb3OBAHUE

5.1 IlepBo€ MCHOJIbL30BAHKE

Ilepen TeM, Kak MOJb30BATHCH MAUINHOI, BHUMATEJILHO MPOYMTANTE HHCTPYKIHIO MO NPHMEHEHHIO.

Ilepen TeM, Kak BKJIIFOUUThH MalIUHY, IPOBEPHTE, UTO:

o Knanansl a5 mapa u ropsiueit BOJIbI 3aKPHITHI.

e MamuHa BeiKTIOUeHa (BkiTtoyaTens MOIIHOCTH HAXOJAUTCS B HIDKHEH TO3HIINN).
e DJEKTPONPOBOJ OTKIIOUEH OT CETH.

e CinBHOM IOJHOC YCTaHOBJIEH KOPPEKTHO.

TerlepL BbIl MO7K€T€¢ HAYUHATDH UCIOJb30BATHh MAILIUHY
1 1 MammuHbl ¢ eMKOCTBIO JJIA BOABI: OTKpOI>'IT6 NOAHOC AJId MOJAOTpeBa YalllKH. MammuHbl ¢ eMKOCTBIO JJId BOOBI:
CHUMMUTEC €CMKOCTD AJIs1 BOJBI U THIATCIIBHO BBIMOITE.

2  MamuHBl ¢ €MKOCTBIO JUIS BOJBI: HAIOJHUTE €MKOCTb YHCTOM BOJOH C YMEHBIIEHHOM HM3BECTHIO M BCTAaBHTE
00paTHO, 3aKPbIB OHOCOM JJIsl HarpeBa yarlek.

3 BcraBbTe mTencens kK po3eTky. IloBepHUTE BBIKIIOUATENh MOIIHOCTU Ha «1». MalyHa BKIIIOYEHA.

4 TloxncseuuBaeTcs 3eJ€Hasl IaMIOYKa KOHTPOJISL.

5 Tlomna HaunHaeT paboTaTh, HAONHASA OOiIep MaITMHBI CBEXXEH BOHOM.

6 Kak Tompko 3akaHUMBAaeTCA HaroJIHEHHWE Ooiyepa, mrymMa IOMIBI OOJbIE HE CIIBIIIHO; BKIIOYACTCS OpaH)KeBas

JIaMITOYKa KOHTPOJIL. MamiHel ¢ eMKOCTBIO sl BOJIBI: Kak ToIpKo Boja CHIDKAaeTCs 10 ONPENeICHHOTO YPOBHS B
€MKOCTH JIJIsI BOJBI, MAIlIMHA BBIKIIOUAETCS W CHUTHAI OPAaH)XEBOIl KOHTPOJIBHOW JaMIouku racHeT. HeoOxoammo
CHOBA HAIIOJIHUTH EMKOCTB BOJIOM.

7 MamwuHbI C €eMKOCTBIO s BOABI: Tak Kak JiIsl TIEpBOTO HamoJHEeHHs Ooiyiepa BOJOW, HE0OX0auMO OOJbIIOe

KOJIMYECTBO CBEXKEU BOJIbI, CHOBA HATIOJHUTE EMKOCTD JJIsl BOJIBI.

[Monoxaure moka MaHOMETp JaBJICHHs B Ooiuiepe nmokaxet npumMepHo 1.0-1.25 Gap.

9 B py4YHOM «IIpOBETpPHBAaHWH OOMIEpa» HET HEOOXOAUMOCTH, Tak Kak Kopemammaa «KECM» cepun MECHANIKA
n TECHNIKA PROFI DUE  o6opynoBana mnpogeccnoHalbHBIM JIENPECCHOHHBIMU KJIallaHOM, KOTOPBIH
MIPOBETPUBACT OOMICP HA CTAJNK HArPEBaHUSI.

10 TloBepHHTE pHIYAr TPYNIIEI B BEPXHIOI MO3WIHMIO M BEITycTHTe mpuMepHO 250 Mt Boasl. Takum oOpas3om,
TEIUIOOOMEHHHUK HAIIOJIHUTCSA BOIOW M HAYHETCS HUPKYIALNNSA BOIBI B TEPMOCU(OHE.

11 TloBepHHTE pHIYAr TPYHIBI B HIHKHIOIO MO3WIHI0. MaIIMHBI ¢ €MKOCTBIO JJISI BOABI: IOMONHUTE €MKOCTh JUIA
BOJIBL.

12 Temepp MammMHBI TOTOBAa K HCIOJB30BaHWIO. [locTaBbTe HYalmIkd HA TMOMOTPEBAIONIMKA TMOJHOC I MPOTpPEBa H
HaclaxaaiTech koge.

e}
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VY kodpemamnnasl <kECM» cepust MECHANIKA nu TECHNIKA PROFI DUE ectpb
MpeJoXpaHUTeNb IPOTUB NEPENOTHEHUS MAIIHBIL.

Bo03M03kHO, 4TO MalllMHa HE MPOrpeeTcs JOCTATOYHO IPU IEPBOM UCIIONIB30BaHHUE WIN
NPY MTPOITYCKaHUK OOJIBIIOTO KOJIMYECTBA BOJIBI Yepe3 KilaraH ropsiyeid Boapl. B atom
clydae, MoKaJlyicTa, BRIKIIOUUTE U BKIIOUUTE MAIIMHY CHOBA.

6 MHCHOJBb30OBAHUE MAININHBI

6.1 IMoaroroBKa MAIIHHbI

BrikitoueHHas MalinHa MOXKET OBITh BKIIIOUYEHA CIEAYIOIUM 00pa3oM

MamuHs!l ¢ éeMKOCTBIO 111 Bobl: HamonHuTe Bofoil eMKOCTB AJIS BOABI.

Brumtounrte mamasl (KHONKY MOITHOCTH B O3UIHUIO «1»).

[omoxxaute, MOKa MaHOMETp JaBICHUS He MOoKaxkeT nmpumepHo 1.0 — 1.25 Gap.

B 3aBHCHMOCTH OT OKpY>KaroLel TEMIIEPaTypbl, HArPEB MOKET AIUTHCS OKOJIO 25 MHUHYT.

Tenepps MamMHBI TOTOBA K HCIIOJIB30BAHHIO.

[ToBepHuUTE phHIYar rpymIIsl ¢ BCTABICHHBIM B HETO AEpKaTesieM Ul GHIbTPa B BEPXHEE MOJIOKEHHUE U TPOIYCTHUTE
ropsayto Boxny. Jlepxkatens st GpunbTpa OyIeT MOMHOCTBIO HAarper.

AN AW

PexomMeHyeTcst OCTaBIATh epKaTenb A1 GUIbTpa B IPyIINe, YTOObI COXPAHSTh €ro
HarpeThIM JI0 ONTUMAaJIBHON TeMIepaTyphl Ul IPUTOTOBICHHS Kode

6.2 IlpuroroBJjienue Kope

Hcnonw3yiite nepkarenb ans (uibTpa C OJHAM HOCHKOM U COOTBETCTBYOUIMM GuiabTpoMm (1 damika) s
npuroroBneHus 1 vamku kode. Mcnone3yiite aepxarens uiss QUIBTPa C IByMs HOCUKAaMH U OOJIBIIUM QMJILTpOM 2
YalIky) JUI IPUTOTOBJICHHUS JIBYX HYallleK Kode.

Hcnone3yiiTe | ypoBeHb MEPHOM JOKKH I IPUTOTOBIICHUS KaXI0W YAk (IPUMEPHO 7 T.).
He nepenonnsiite MEpHYIO JIOKKY.

Crierka IpmKMUTE MOJIOTBI Kode TeMrepoM. 3akpenure Aepkaresb s GuiIbTpa TBEpIO K
rpyIIe.

[MocraBpTe YaIlIKy MO HOCHK JepiKatels 11 GuiibTpa (U1 MIPUrOTOBJICHHS 2 Yallek, IOCTAaBbTe 10 OJHON YallKe MOx
Kaxaplid ). [IogBHHBTE phlUar rpymisl B BepxHee monoxkeHue.  Korma vamika 3amoiHUTCS 10 HeoOxonumoro Bam
YPOBHS, IEpeIBUHBTE phluar BHU3. Ocraplieecs JaBlIeHHE/BoJa OyeT BBHIMYIICHO B CIMBHOM MOIHOC HWKHEH 4YacTH
KO(eMalI1HBI.

Coser: Ilocne TOT0, KaK HPpOHECC IMPUTOTOBJICHUA 3aKOHYCH, U3MCEPHUTCIIbL AAaBJICHUSA IMOKA3bIBACT OMNPEACIICHHOC
JaBJICHUC. Tonbko BO BpPEMA IPUT'OTOBJICHUSA cnenyromeﬁ YalIKHu KO¢)€ CHOBA YBCIIMYUTCA TaBJICHUC.

Ecmm poryar rpynrsl HE CAIBUHYT BHU3 IPABUJIBHO, TOpsYad BoJAa U OCAJOK MOTYT BbUIMBATLCA U3 T'PYIIILI IIPH IMOIIBITKE
CHATH ACPXKATEIb I (bl/IJ'lBTpa, 9TO MOXKET NPUBECTH K TpaBMaM.

e Toubko cBekeMOJOTHINH kode TMO3BOJIIET [JOCTHYb ONTHMAJIBHBIX
pe3yabTaToB NPUTrOTOBJICHUS Koe, Mo3TOMY, HCIOJIb3YiiTe
npogeccuoHaibHble Kodemonaku. B Hamem accoprmMeHTe BBl Haiizere
HECKOJIbKO NPo(ecCHOHAIBLHBIX H KOMIAKTHBIX KO(EMOIOK.

e MbEI peKOMEHyeM UCIIOJIb30BaTh TEMIIEP U3 HEP)KABEIOIIEH CTalli C AUaMEeTpoM 58
MM IS ONITUMAJIBHOTO TEMIICPOBAHMSA.

6.3 Paszaaua ropsiueii Boabl

1 Pacnonoxkure cOOTBETCTBYIOLIUI KOHTEHHED AJIsl BOJBI (C TEIIOM3ASIIMOHHON PYYKOii) MOA AUCIIEHCEPOM Topsiueit
Boabl. Ilocnme Toro, korza MEpeKIIOUUTE BBIKIIOYATEIb HAMNPSOHKEHUS B HU3KYIO TMO3MLMI0, MOXKETE BBUIUTH BOIY
(Hampumep, s Yasi), OTKPBIBAs phIYar TOpSTYCi BOJBL.

2 Tlocie mpoJMBa BOJIBI, BKJIFOUNTE MAIIMHY CHOBA. boiiyiep HAMOIHUTCS CBEXEH BOJIOH aBTOMAaTHIECKH.
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Korma mammHa BRIKIIFOUEHA, MOKHO BBUIHTS €IIle TOpsIei BOIBI.
OnHaKo, BBIKJIIOYATh MAIIUHY JJIS TTOJIb30BaHMS BOJOH HE 0053aTEIBHO.

OcTopo:xHo!
Pa3zmecTuTe HaKOHEUHUK JUCIICHCEPa B KOHTEHHED C BOJIOW, YTOOBI N30€XKaTh MOBPEKICHHS
BBITJIECKAMHU TOpsUEii BOJIBI.

6.4 Bopinyck mapa

C xopemammuoit «<ECM» cepusi MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE , Bl MoXeTe CreHepHpOBaTh OONBIIOE
KOJIMYECTBO Tapa, YTOOBI HarpeTh WM B30MTH IIEHY, MOJIOKO WM IIyHII. JTO Npo(ecCHOHANIBHBIE W KOMITAaKTHBIC
scrpecco KoeManuHbl ¢ BO3MOXKHOCTBIO MIPOM3BOANTH OOJBIIOE KOJMYECTBO NMapa. B TeueHHe HECKOIBKHUX CEKyHI,
BBl CMOJKET€ NPUTOTOBUTH MOJIOYEHYIO NeHy. [loxkanyiicta, oOpaTuTe BHUMaHHe Ha MHCTpyKUUIo Hke. He kumsature
MOJIOKO, MHA4e, IPUTOTOBJICHHE MOJIOYHON TIEHBI CTAHET HEBO3MOXKHBIM.

1 Baxkno: Jlng nydmiero BCIIGHMBaHMA Iepell TeM , Kak B30MBAaTh NEHY M3 MOJIOKA, OTKPOHTE MapoBOil phryar
IIPUMEPHO Ha 5 CEKyH , YTOOBI OCBOOOANUTH KOHACHCAT U3 TPYOKH.

[Torpy3uTe HaKOHEYHHMK I Mapa (Ha KOHIIE MapoBOTO JUCIIEHCEPa) B KUIKOCTb.

[Ipuotkpoiite napoBoi peryar.

Harpeiite n/ nim B30eiiTe KUIKOCTB.

ITocne BcrieHWBaHWSA M HarpeBa, IMyCTHTE MAap B CIMBHOW IOAHOC, YTOOBI OYMCTHTH OTBEPCTUS HA IIAPOBOM
HaKOHEYHHKE.

(9 I SNV ]

Ocropo:kHo!
Bceerna nepsxure mapoBoi HAKOHEYHHK I10]] TIOBEPXHOCTBHIO KUAKOCTH BO BPEMs HarpeBa H
BCIICHUBAHWA, lITO6I)I HE TOIMYCTUTH BCILJICCKOB ropﬂqeﬁ BOJIBI.

Bazxno
OuniaiiTe MapoBoil HAKOHEYHUK U NTAPOBOH IUCIIEHCEP MOCIE KaXI0I0
HCTIOB30BaHUs HeaOpa3UBHOW BIIa)KHON TKAHBIO.

OcTopo:kHo!
He Tporaiite napoBoii [1ucneHcep BO BpeMs YUCTKHU.

7 YUCTKA U OKCIIJIYATAIUA

Pel"yJ’IHpHLIi;I n aKKypaTHbIﬁ yXoa O4YC€Hb BAXKCH IS JJIUTCIBHOI'O HCIIOJIb30BAHUA U 6C3OHaCHOCTI/I, CBSI3aHHOU C
HCIIOJIb30BAHUEM MaAllIMHbI.

Ocrtopo:kHo!

Beerna BeIkiroualitTe MamuHy (BBIKIIOYATEIb HANpPSDKEHUS B IIOJIOXKEHHHM BHH3), U
OTKJIIOYAWTE OT 3MEKTPOCETH M OCTABISITE MAaIIMHY [ OXJIAXKICHHUS IO TeMIepaTypbl
BHEIIHEH cpenpl (mpuMepHo, Ha 30 MUHYT) mepesl YUCTKOM).

7.1 _Oo6masi YncTKa

E:xeqHeBHasi YMCTKA:

nepxarenb s GuiabTpa, GUIBTPBI, €MKOCTh UIS BOJBI, CIMBHON IMOIIOH, CJIMBHAS TapeiKka CIMBHOTO MOJIOHA,
MEpHasi JIOKKa, TeMIep TpeOyeT eKeAHCBHOW OYUCTKH. VCmomp3yiiTe TEIUIyr0 BOAY W/Wiu Oe30macHbIC TS SbI
MOTOIIIE CPECTBA.

OuguctuTte Ayl ¥ TPYIIY B €€ HIKHEH 9acTH, a TaKkKe YOepUTe BCIO BUANMYIO Tpsi3b 0e3 pa30opKH ee Ha YaCTH.

Yucrka N0 He00X0AUMOCTH:
Ouninaiite mapoBoil BEHTUIIb ¥ BEHTHIIb JUIS TOPSTUEH BOJIBI TOCTIE KAXKJOTO NCTIOJIb30BAHMS.
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HpOTpI/ITC MallluHy B [ICJIOM, KOr'/ila OHA BBIKJIFOYCHA U OCTYIKCHA.

L[J'IH OYHIICHUA HCHOHL3yI71Te MSATKYIO BJIQ’)KHYIO TKaHb.
Hukorna He HCHOHL3yI7[Te aGpaBI/IBHHe WA XJIOPpUPOBAHHBIC MOIOIIIUE CpeﬂCTBa!

OmnycromaiiTe CIMBHOM MOAMOH PETryIspHO U HE KIUTE, KOTAA OH LEINKOM HAIOIHUTCS.

7.2 OunieHue U OYUIEHHs OT JKHPA IPYNILL.

OuncruTens s rpynnsl (B HOPOLIKE U TabJeTKax) MOXKHO MPHOOPECTH y Ballero CrelHaln3upoBaHHoOro amiepa. C

MIOMOIIBIO 3TOTO MOIOIIETO CPEACTBA, BB MOXKETE OYEHb JIETKO OYHCTUTH T'PYNIBI OT Tpsi3M M okupa. OuuimieHne

OCYIIECTBJISICTCS MpPU IOMOIIM HCIIOJNB30BAHUS Tiyxoro ¢umbTpa. OuucTka Tpynmel TaOIETKAMH MOXKET

OCYIIECTBISIThCA ekeHeAenpH0. OuncTka B moporke dosee 3 exkTrHBHA TSI OTIUCTKY KHUPa U MOXKET UCTIOIb30BATHCS

C MHTEpPBaJIaMH B IBE€ HEJENN WIIH Ka)KIYI0 HEAENIO ¢ TIOMOIIBIO TOJIBKO MOJIOBUHBI MAKETHKA.

Crnenyiite 3a THCTpYKLUEN HUXKE:

Harpelite mamuny.

[Mpuctpoiire riyxoi GuibTp K AepxarTento st GUiIbTpa.

IMonoxuTe YUCTALIYIO TAOIETKY B AepKaTene Al pUIbTpa.

Pa3zmecrure nepxkatens 11 QuibTpa B pa3MelleHHe TPYIITbL.

Hcnonw3yiiTe peryar rpynmsl. [7yxoi GUIbTp HATIOIHUTCS BOJIOM.

OctaBbTe MOIOIIIEE CPEACTBO, CMECTUB PhIUar rpyMIbl B Mo3uIuio nocepenute. (He nepekioyaiite ero B MO3UIUIO

BHU3Y.)

7  OmnycTtuTe phlYar BHHU3 Iocie NMpUMEpHO | MuHYTHL. TakuM oOpa3oM, >KHpBHI M Macia MOTYT OBITh OYHIICHBI
BBUIMBHBIM BaJIMKOM (LIFUTHHIIPOM).

8 IloBTOpHTE NEHCTBHA, ONMCAHHBIE B ITYHKTAX 5-7 HECKOJIBKO pa3 A0 TEX IOp, MOKa TOJBKO YHCTas Boga HE Oyzmer
BBUINBATHCS U3 BBUIMBHOTO BAJIUKA.

9  BriMoiite nepxxaTens A GUIBTPa U TITyXOH (GUIBTP YUCTOH BOJOW M TOMECTUTE MX Ha MECTO.

10 [lepxwure peryar rpyInmnsl IpUMEpHO | MUHYTY, IOTOM BEpHUTE €€ Ha3aJl B HIDKHEE IOJIOJKEHHE.

11 Cwmecrure nepxarenb uis ¢uibtpa W nosropute neiictBus B nyHkre 10. Ilocnme atoro, rpymnma roroBa K
UCIIOJIb30BaHHUIO.

AN AW~

Ocrtopo:kHo!
OcreperaiiTech TOpsSYNX BBITUIECKOB IPH YHCTKE TPYIIIIHL.

7.3 Cymka 6oiijiepa

MalluuHBI ¢ HCIT0JIb30BAHHEM €MKOCTH JJIsl BOJAbI

1 Tloxamyiicta, HarpeiiTe MalInHy NOKa JaBJIeHHE HE JOCTUTHET mpuMepHo 1,25 Gap.
2 BrpIKIIOYNTE MAITUHY.

3 TloxanyiicTa, OTKpOITE AUCIEHCEP JUIS BOJBL.

Taxum o6pa3om BeicymmTe 10 95% obbema Ooitnepa.

ManuHa ¢ MCIoJib30BAHMEM COeIUHEHHS ¢ BOAONPOBOIOM

IMoxxanyiicta, HarpeiTe MauHy A0 AaBlIeHUs paBHoro 1.25 Gap.
OTKJ’[IO‘-H/ITC MalIvuHy OT €EMKOCTH IJIA BOJBI.

BrixirounTe Mammny.

OTKkpoiiTe TUCTIEHCEp AJIS ropsYeii BOJIBI.

EENNLOS I NS R

BAKHO

Otu UHCTpYyKIMK N0 AeKaIbIIM(DUKAIINY MpeTHA3HAYCHA IS TPO(PHUIAKTHKH.
[Moxanyiicta, He IealTe TOrO, €CIM MAIllMHA YK€ KaIbLIMHUPOBaHa. B mpouecce
JICKAJIBIUHALINY MAIIMHBL, U3BECTKOBAsI HAKUITb MOXKET 3a0UTh HEKOTOPBIN
KOMITOHEHThI MAIIIMHBI, TAKUE KaK KJIallaHbl, K3MEPUTEIIbHbIC IPHOOPHI U IPYTOE,
npuHOCs ymep0O Bamiei kodemamune. B aTom cirydae, moxaiyiicra, oopamanTecs K
CBOEMY CIEHATU3UPOBAHHOMY quiepy. Bo3aMoxHO, H0/mKHA OBITh IPOBEACHA
npodeccroHabHAS JeKaTbIIMHAINS, KOTOpas moTpedyeT pazdopku Ooiaepa u Tpyo.
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VYiiep0O, HaHECEHHBIH YENOBEKY WM MaTepPHaly, BBI3BAHHOMY KaJbIIMHAIMS HAa MOBEPXHOCTH U
BHYTpPHU MAIINHY, HE SBISETCS MPEIMETOM OTBETCTBEHHOCTH MPOU3BOIUTEIS.

DTOT ciiyyail He SIBISETCS TapaHTUIHBIM.
[Moxanyiicta, IPUITIOKUATE HE3AKPEIUICHHBIC JICTATH MAIIMHBI, TAKHE KaK JepKaTenb Jisd QUIbTpa u
CJIMBHOW MOJIOH, KOTJIa BBICKLIACTE MAIIIMHY JUII PEMOHTA M TEXHHYECKOT0 00CITY)KUBAHUSL.

7.4 Texumueckoe 00CIAV;KMBAHUE

(Ecnn y Bac BO3HMKHYT BOIIPOCHI, 0OpalaiiTech K CBOEMY IUIIEpy.)

3amena rpynnsl win ¢puiastpa (I'pynma (kox Homep C449900229) u duinbtp (Homep koma C519900103) momxHBI

3aMEHSTbCS OJHOBPEMEHHO).

1 BeixmounTe MammHy (BBIKIIOYATENb IEPEBEICH B TTO3UINIO «0») M OTKIIFOUEH OT 3IEKTPUIECTBA.

2 Ortkpoiite napoBoi KianaH U BelmycTUTe nap. [IotoM cHOBa 3akpoiiTe ero.

3 OcTaBbTe MalmunHay I OXJIAXKACHUA 10 KOMHATHOM TeMIICpaTyphbl.

Crnenyiite cieayoomeil HHCTPYKIUU:

1
Bo3pmure rpynny

2
Ilnockoii 0TBepPTKOI NMOAIEHbTE
buabTp

3
®uabTp M YIJIOTHEHHE FPYNIbI
NOYTH BHITAILICHO

BeiHbTe GUABLTP M HPOKJIAAKY
TPYIIIBI IOJHOCTHIO

HoBgrble 3an1acHbIe YacTH JOJIKHBI
OBITH MO/ PYKOIi (CKOLIEHHbIH
Kpaii NpoKJIaAKu rpynnsl ¢
Haanucsio ECM cBepxy)

6
OuncTuTe TPyNNy KUCTHIO.
CoennHute GUILTP U NPOKIATKY

7
BceraBbTe GMIABTP B yILIOTHEHUE
s GpuabTpa.

BceraBbTe GUABLTP B AepkaTelb
s puiibTpa

(f‘ N
&\:’ 1& /] ',

9
BeraBbTe 1epaxarenb 1S
¢uabTpa B rpynny

{/

10
3areM CABUHBbTE JIep:KaTeNb A5
¢unbTpa 10 ynopa

11
IMocraBuTsb Aep:xaTennb 1Jsi
¢puabTpa Ha MecTO

12
I'pynna rorosa k
HCIOJIb30BAHUIO
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MairHa MOXeT OBITh UCIIOIb30BaHa CHOBA, KaK OITMCAaHO Ha CTPAHULIC 508 JTaHHOM I/IHCprKIII/II/I.

Hocuxk 11 napa 3a6,10KUpoOBaH
OuncTute OTBEPCTHUS IS ITapa B HOCUKE LTS ITapa OCTOPOXKHO TPSIIOYHON Wit OyMaXKHOU calipeTKOH.
st 9TOM Lienu, HOCHK 7S Iapa MO>KHO OTBUHTHTb.

BAKHO
He oTBuHUMBAaliTE MalleHbKYIO MPOKIAAKY MEXKIYy HOCHKOM JUIA Tapa ¥ BUHTOM!

3amMeHHUTe HOCHK JJIs TTapa.

8. TPAHCHIOPTHUPOBKA U XPAHEHWE

8.1 YmakoBka

Kodemammuaer «<ECM» cepust MECHANIKA u TECHNIKA PROFI DUE mnocraBnsitoTcsi B ClielMaibHOM KapTOHE,
3alUIAI0TCS MIACTHKOBBIM ITOKPHITHEM M IEHOMATEPHAIIOM.

BHUMAHMUE!
XpaHUTe yIakoBKY B HEAOCTYITHOM /TSI IETeH MecTe.

BAKHO
CoxpaHuTe OPUTHHAIBHYIO YIIAKOBKY Ha ClIy4yaid, €CJIU TOHaA00UTCs ITOCIIe Iy oIas
tpancnoprupoBka! He BeikubiBaiite ee!

Sl

8.2 Tpaucmopt

e [lepeBo3uTe MalIMHY TOJIBKO B BEPTUKAIbHOM MOJIOKEHUH. Eciiu MOXHO, Ha
najJieTe.

He HakIOHSAHTE U HE MEPEBOPAYMBACTCS KO(PEMAIIMHY ITPH MIEPEBO3KE.

He cknanpiBaiite 00JIbIle TPEX MAIIUH OJHOTO BUA.

e

e He KIIAIUTE TSHKCIBIC IMTPEAMETHI HA YIIAKOBAHHYIO MAIIIUHY.

8.3 XpaHenue

e XpaHuTe MalIMHY YIIAKOBAHHON B CYXOM MECTE.
@ e He cxmnanpiBaiiTe 6oJbIie TpexX MaIIMH OJHOTO BUJIA.

e He KIIAIUTE TAKCIBIC IMTPEIMETHI HA YITAKOBAHHYIO MAIlIUHY.

9 YHUWYTOXEHWE

OtpabotanHoe DnekTpudeckue u diekrporHoe ObopynoBanue, nupektusa Ne DE69510123
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Orot mpoaykr cootBerctByeT dupektuBe Eppometickoro Coroza 2002/96/EC, 3aperucTpupoBaH B COOTBETCTBHHU C
WEEE (OtpabotanHoe Dnekrpuyeckie u DiekrporHoe O0opynoBaHue)
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10 COOTBETCTBHUE CE

(€

[IpoxyKitiu cOOTBETCTBYET cleayromuM nupektuBam EC:

Mammna: 2006/42/EC
Huskoe manpsoxerne: 2006/95/EC

OMC (smekTpoMarHuTHasE CoBMecTHMOCTE): 2004/108/EC

PED: 97/23/EC

pycckuii

EN-nupexrtussi: EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,

EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11 HENOJIAJOK

Henoaaagka

Bo3mo:xHas npuynHa

Ycrpanenne

Majto uiu BooOIe HeT KpeMa B
Kode.

CrereHp IoMoJia He JO0CTAaTOYHO
TOHKas.

OtperynupyiTe nOoMOJL.
Temmepyiite MonOTHIN KOode Ooree
TIIATEIBHO.

YMEHbIINTE 1aBJICHHUE B IPYIIIE

Cmech ko(e cIauIIKoM cTapas.

Hcnonp3yiiTe cBexuii Kode

CunikoM MHOTO XJIOpa B BOJIE.

Hcnone3yiiTe GUIBTP MPOTHB
XJIopa.

KonndectBo Mosi0TOrO KOde
HEJI0CTaTOYHO.

Bo3bMuTe MpaBUIbHOE KOJIUYIECTBO
kode: ucnonp3yiite mpumepHo 7 -9
rpamMM Kode Ha OIHY YaIlKY.

QuIbTpP IPSA3HBIN.

Brimoiite rpymnmy.

Kode nnoxo BbiTekaer, TOJIbKO
KaIlIs 3a Karieu

IToMoOJ CIIMIIIKOM TOHKHM.

IToBbICETE ypOBEHB IIOMOJIA.
Temmepyiite MOTOTHII KOde C
MEHbUIEH CUJION.

YBenuubTe AABJICHUE B IPYIIE

CIHIIKOM MHOTO KOde

Hcnons3yiite npuMepHo 7-9 rpamm
koe Ha oHY YaIIKy

Cnaboe «reiox»

CrereHs moMoJa HCI0CTAaTOYHO
TOHKas.

VMeHBIINTE CTEIIeHDb ITOMOJIA.

Crapsrii kode.

Hcnons3yiiTe cBexei kode.

KommaecTBo KO(I)e HEIOCTAaTOYHO.

HUcnons3yiite mpuMepHO 7 -9 rpaMm
Ko(e Ha OJJHY YalIKy.

I'psi3HBIA GUIBLTP.

[omotiTe punbTp.

Mpe110 BMECTO Kpema

CwMmech Ko(he HeTIpaBHIIbHASL.

Hcnonp3yiite Ipyryr cMech.

Crenenp nomosna koe He TOJXOAUT
JUTsI cMecH Kode

W3menute nomon xode (pu
U3MEHEHHUU CMeCH Kode,
HEOOX0AMMO U3MEHUTD ITapaMeTphl
TOMOJIa).

Maninna BKJIFOUCHA, HO MaIllMHA HC
paboraet

OpamxeBas KHOTIKa KOHTPOJIS
BBIKJTIOYECHA: HEIOCTATOYHO BOJBI B
€MKOCTH JIJIsI BOJBL.

Hanosnnaute ee Bogom.

Boz[a HaloJIHCHA, OpaHKEeBast
KHOIIKa KOHTPOJIA BBIKJIFOUCHA.

BxittounTe/BBIKIIOUUTE MAIINHY.

Y aocToBepbTeECh, UTO MOMIABOK B
€MKOCTH JUIS BOJIbI HAXOJIUTCS B
HY)KHOH MO3UINH

(CropoHa noruiaBka ¢ MarHuTOM
JIOJDKHA OBITH HalpaBlieHa BOBHYTPh
MamuHel. CaM HOIIaBOK JOJDKEH
OBbITH BCTaBJICH B MArHUT B HIDKHEH
YaCTH MOTIABKA).

EMKOCTB JUTs1 BOJIBI HEIIPABHIIBHO
3a(UKCHPOBAHA.

3adukcupyiTe ee MpaBUIbHO.
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Henoaaaka Bo3moxkHasi npu4nHa YcrpaHneHnue
IIpocaunBanue BoAbI Yepe3 OuIbTp AepKaTeb B TPYIIE HE 3adukcupyiite ero npaBUIBHO.
JiepkaTesb GUIbTPa U IPYIILY MPaBUJIBHO 3aKpEIUIEH.

Pa36uTa npoksaaKa Juis TPYIIIbL 3amenuTe ee U GUIBTP.

Ecan mammHa He HCNOJIB30BAJIACH 10JITHIi IEPHO/ BpeMeHH, PeKOMEHIyeTCs

...BBIMBITh I'PYyHNNy (CM. HHCTPYKIIMIO Ha cTpP.52)

...BBIMBITH 00fij1ep. Brikirounte MammHy (BBIKIIOYATENb JOJDKEH HAXOUTHCS Ha 0TMeTKe «0») U OTKpoiTe

JICIIeHCep ropsiueii Boapl. V3-3a naBneHus B Ooitnepe, Boaa B Ooiinepe Tenepb 3aMeHAETCsS BOJIOH U3 JHCIeHCepa

XOJIOJHOM BOABI. BBIKIIIOUMTE rOpsuyto BoAy mocie O4UCTKH Ooitniepa. UToObl CHOBA BKIIIOUMTH MAIIUHY, CM. TJIaBY

«IlepBo€ HCMIONB30BAHUEY.

Kaxk B30uBaTh M0JIOKO KaK «0apucra»

e [Ipu BO3MOKHOCTH, HCIIONB3YITE MOJIOKO C CoAepKaHnueM xupa oT 1.5 1o 3,5 %. MoXHO HCTIOTB30BaTh
MTACTEPU30BAaHHOE MOJIOKO.

e lcrmonp3yiiTe KyBIIMH (CAETaHHBIA U3 MeTana) ¢ oObemom 0,35 -0,6m. Pasmep eMkocTH He MOJDKEH OBITH
CIUIIKOM OOJBIINM. MaseHbKas, HO BEICOKas EMKOCTh — HJICalIbHa.

e  OTKpoO#TE BEHTHJb IIapa NPUMEPHO Ha 5 CEeKyH, YTOOBI BBITYCTUTh KOHAESHCHPOBAHHYIO BOJY M CO3/1aTh CYXOi
nap.

e Hamonuure 1/3 eMKoCcTH BOJIOW W IOJHECHTE ee MOJ HAcaAKy Al mapa. Hacajka moikHa BXOJUTH B €MKOCTh

IocepeIuHe.

MeieHHO OTKpOTE pyuKy [uid napa. Ilap nmpoHu3bIBaeT MOJIOKO.

JlepkuTe eMKOCTh HETIOIBHKHO.

IToce HECKONMBKHX CEKYH]I BBl 3aMETUTE JIETKOE CKPYYMBAHHE MOJIOKA B €MKOCTH, 3TO 3HAYHT, YTO BCIICHUBaHHE

Havyasock. [IBUraiTe eMKOCTH Ul MOJIOKa BHU3 B IIpOLiEcCe TOTO, KaK ypOBEHb MOJIOKa noBbimaercs. Hacanka mist

rapa JOJDKHA HaXOAUTHCS IO/ TIOBEPXHOCTHIO BCIIEHUBAIOIIETOCSI MOJIOKA.

e Bnumanume: Korma jxemaemMoe KOJMYECTBO BCIIEHEHHOTO MOJIOKA CJHIENIaHO, MOTPY3WTE HAcagky A Iapa
MOJTHOCTBIO B MOJIOKO M 3aKpOMTE phlyar mnapa.

MosouHbI# 6eJTOK BCTIEHUBACTCS IPU TemmepaType B 77 rpaaycos Llenbcus. Ecnu ata
TeMIIepaTypa MPEBBIIICHA, MOJIOKO OOJIBIIE HE MTIEHUTCS.

L4 Ecmu moioko €IIC OCTAJIOCh B €EMKOCTH, OCTAaBbTEC €0 OCTBIBATh, OHO MOXKECT OBITh KCIIOJL30BaHO CHOBA.

L4 Cogert: Korz[a BCIICHUBAHWUE MOJIOKA 3aKOHYCHO, BCTPAXHUTE CEMKOCTb HEMHOT'O, 4TOOBI JaThb IY3bIpsAM MOJIOKA
NOAHATHCA BBEPX K NOBEPXHOCTH U MOJTYYHUTH KOMIIAKTHYIO IICHY.

° Ilocne BcrieHMBaHUS MOJIOKA, BBIITYCTUTE 11ap B CIINBHOM IIOJJHOC, 4TOOBI U30€3KaTh 6J'IOKI/IpOBI(I/I HacaaKu Jid 1apa.

12 PEKOMEHJAYEMBIE AKCECCYAPbBI

o [myxoiif GUIBTp U1 MOWKH TPYIIBI (BKIIFOYCH B TIOCTABKY ).

e  Moromee cpenCcTBO A YUCTKH C TIOMOIIBIO TIIyXoro (GHiIbTpa (MIMeeTcsl y CIeHaIn3HpOBaHHOTO Auiepa) (Ko
HoMep PAV9001034 uu 89450)

o JleKaNbIMHHUPYIOMIUIA MOPOIIOK ISl PErYIISIPHON NMPO(QUITaKTHISCKON eKaIbIIMHAIIIHA MAIIUHBI ( MOKHO
MPUOOpPECTH y Crenuan3upoBaHHoro quiepa) (koa Homep PAV9001040)

J151 IpUTOTOBJIEHNS WAEATBLHOI0 Kode, Xopouiue KodeMamnHa U KOPeMOJIKa TaKKe BaXKHbI, KAaK U XOPOIIHii

Kxode. Hamm npodeccuonanbubie KogeMamuHbl 1 KOGEeMOJIKH — JIyqliasi 0CHOBA /115 JIOCTUKEHHsI Jy4Ilero

pe3yJibTara.

IMoacraBka 1is1 KoeManIMHbI MOKET NMPEKPACHO AONMOJHHUTH Bamly KodeMaluHy u KogeMoJIKy.

Kodemonka Casa Kodemoaka Casa Speciale MoacraBka
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TeMnep, IJI0CKOE HJIM BBINYKJI10€ OCHOBaHHe Gran Crema TabJeTku 1/l YUCTKH TPYIIIbI

Yucrsiee cpeacTBo AIs
rpynmnbl

Jepxarean 11 000py10BaHHA Moacrapka st Temnepa
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